
หลักสูตรการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ 
กลุ่มอาชีพอุตสาหกรรม ชื่อหลักสูตร การทำขนมทองม้วน จำนวน 10 ชั่วโมง 

ศูนยส์่งเสริมการเรียนรู้อำเภอศรีเชียงใหม่ 
ความเป็นมา  

การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความสำคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศ 
ให้มีความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงาน และส่งเสริม ความ
เข้มแข็งให้แก่เศรษฐกิจชุมชนให้ประชาชนได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคงและมีงานทำอย่างยั่งยืน 
สำนักงาน กศน.ได้ดำเนินการจัดให้มีโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน โดยมีความเชื่อมั่นว่าโครงการดังกล่าวจะ
ช่วยให้ ประชาชนในระดับฐานรากท่ีมีรายได้น้อยและขาดโอกาสในการเพ่ิมรายได้อันเป็นเงื่อนไขสำคัญของ
การเกิด ความเหลื่อมล้ำทางเศรษฐกิจที่ส่งผลให้ฐานเศรษฐกิจของประเทศไทย ไม่เข้มแข็งอย่างที่เป็นอยู่ใน
ปัจจุบัน การจัดกิจกรรมโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชนจึงเป็นการจัดการศึกษาให้กับประชาชนที่มีอาชีพอยู่แล้ว
และต้องการ ต่อยอดอาชีพเดิม หรือผู้ที่สนใจเพื่อให้มีทักษะอาชีพ สามารถนำความรู้และทักษะไปใช้เพ่ือสร้าง
รายได้ให้กับ ประชาชนในชุมชนท้องถิ่น  

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอศรีเชียงใหม่  จึงได้กำหนดการจัดทำหลักสูตรการทำขนมทองม้วน 
เพ่ือให้ประชาชนที่ว่างงานหรือ มีอาชีพอยู่แล้ว หรือต้องการต่อยอดอาชีพเดิม ให้สามารถมีรายได้เพ่ิมขึ้น 
สามารถทำได้และขายเป็น ซึ่งจะทำให้ ประชาชนมีความมั่นคงในชีวิตและอยู่ในสังคมได้อย่างมีความสุข 
หลักการของหลักสูตร  

การจัดการศึกษาเพ่ือการพัฒนาอาชีพเพ่ือการมีงานทำ กำหนดหลักการไว้ดังนี้  
๑. เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่าง ๆ ๕ ด้าน ได้แก่ศักยภาพ ของ

ทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพ้ืนที่ ศักยภาพของพ้ืนที่ ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทำเล 
ที่ตั้งของแต่ละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแต่ละพ้ืนที่และศักยภาพ ของ
ทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่  

๒. มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมีคุณภาพทั่วถึงและ เท่า
เทียมกัน สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง และเป็นบุคคลที่มีวินัยเปรี่ยมไปด้วยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสำนึก 
ความรับผิดชอบต่อตนเอง ผู้อ่ืน และสังคม  

๓. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการดำเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่าย  
๔. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพ ให้

เกิดรายได้ที่มั่นคง มั่งค่ัง และยั่งยืนในอาชีพ  
จุดมุ่งหมายของหลักสูตร  

1. เพ่ือให้ผู้เรียนเห็นช่องทางในการนำไปประกอบอาชีพ  
2. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้ ความสามารถและมีทักษะในการทำขนมทองม้วนได ้ 
3. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถประกอบอาชีพได้ หรือเพ่ิมรายได้ให้ครอบครัว หรือต่อยอดอาชีพได้  
๔. เพื่อให้มีความรู้ด้านเทคนิคการบริหารจัดการกลุ่ม การวางแผนด้านการตลาด การโฆษณา  
๕. เพื่อให้สามารถนำความรู้ไปปรับใช้ในการพัฒนาอาชีพเดิม สร้างรายได้ ลดรายจ่าย ให้กับตนเอง 

หรือ ครอบครัว 
กลุ่มเป้าหมาย  

ประชาชนทั่วไปที่มีความสนใจในการพัฒนาและต่อยอดอาชีพ  
 



ระยะเวลาเรียน 
เวลาเรียน  10  ชั่วโมง  
ภาคทฤษฎี  3  ชั่วโมง  
ภาคปฏิบัติ  7  ชั่วโมง 
 

โครงสรางหลักสูตร 
ที เรื่อง จุดประสงค์การ เรียนรู้ เนื้อหา การจัด 

กระบวนการ เรียนรู้ 
จํานวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1. การทําขนมทองม้วน 1. เพ่ือใหผูเรียนมีความรู
เกี่ยวกับการ เลือก ซื้อ
วัตถุดิบ ที่ใชในการทําขนม
ทองม้วน  
2. เพ่ือใหผูเรียน สมารถ
ทําขนมทองม้วนได  
3. เพ่ือใหผูเรียน สามารถ
นําความรูที่ไดรับไป 
ประกอบอาชีพได้ 

1. ความรูเบื้องต
นเกี่ยวกับขนม
ทองม้วน  
2. การเลือกซื้อ
วัตถุดิบที่ใช  
3. การเตรียม
วัตถุดิบ และอุป
กรณ  
4. สวนผสมตางๆ
ของ ขนมทองม้วน 
5. ขั้นตอนการทํา
ขนมทองม้วน  
6. วิธีการเก็บ
รักษา 

วิทยากรบรรยายให 
ความรูและ ฝึก
ปฏิบัติ 

3 7 

 
สื่อการเรียนรู 
     1. วิทยากรผูเชี่ยวชาญ 
     2. วัสดุจริง 
การวัดผลประเมินผล 
     1. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 
     2. การประเมินผลงานระหวางเรียนจากการปฏิบัติไดผลงานที่มีคุณภาพสามารถสรางรายไดและจบ 
หลักสูตร 
เกณฑการจบหลักสูตร 
     1. มีเวลาเรียน ไมนอยกวารอยละ 80 
     2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ 60 
     3. มีผลงานที่มีคุณภาพ 
เอกสารหลักฐานการศึกษา 
    1. หลักฐานการประเมินผลระหว่างเรียน 
    2. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 
    3. วฒุิบัตรอนุมัติโดยหัวหน้าสถานศึกษา 



การเทียบโอน 
    ผู้ที่เรียนจบหลักสูตรอาชีพเพ่ือการมีงานทำ สามารถนําความรู้และประสบการณ์ไปเทียบโอนผลการเรียนรู้
ในสาระการประกอบอาชีพ และรายวิชาเลือกที่สถานศึกษาจัดทำขึ้น ตามหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ
การศึกษาข้ันพ้ืนฐาน พุทธศักราช 2551 และรายวิชาชีพในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 


