
 

หนังสือรับรองหลักสูตร 
 

    ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอท่าบ่อ ได้พัฒนาปรับปรุงและรวบรวมหลักสูตรรูปแบบกลุ่มสนใจ 
หลักสูตร 12 ช่ัวโมง 1 กลุ่ม ซึ่งเป็นหลักสูตรท่ีสอดคล้องกับสภาพบริบทและสภาพแวดล้อมของชุมชน เพื่อใช้
ในการจัดการเรียนการสอนการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ รูปแบบกลุ่มสนใจหลักสูตรไม่เกิน 30 ชั่วโมง ได้แก่ 
หลักสูตรวิชาการแปรรูปปลา  (โดยพิจารณาจากช่ัวโมงการสอน*) 
    ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอท่าบ่อ ขอขอบคุณทุกท่านท่ีมีส่วนเกี่ยวข้องในการพัฒนาหลักสูตรใน
ครั้งนี้ ประกอบด้วยวิทยากรวิชาชีพ ครูกศน.ตำบล เจ้าหน้าท่ีงานการศึกษาต่อเนื่อง เป็นหลักสูตรท่ีผ่านการ
เห็นชอบจากคณะกรรมการสถานศึกษาและอนุมัติโดยผู้บริหารสถานศึกษา สามารถนำไปใช้ในการจัดกิจกรรม
การเรียนการสอนวิชาชีพต่อไป 

      

                                                   ลงช่ือ.................................................ผู้เสนอหลักสูตร 
              (นางสาวบุสกร  โคตรชมภู) 
                เจ้าหน้าท่ีงานต่อเนื่อง 

 
     ลงช่ือ.................................................ผู้อนุมัติหลักสูตร 
                   (นางจามรี  ภูเมฆ) 
              ผู้อำนวยการศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอท่าบ่อ 

                                              
 
 
     ลงช่ือ.................................................ผู้เห็นชอบหลักสูตร 
                           (ดร.คำดี  จันทะเกษ) 
            ประธานกรรมการสถานศึกษา 

 

 

  
 

 

 

 



 

ชื่อหลักสูตร วิชาการแปรรูปปลา จำนวน 12 ชั่วโมง 
ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอท่าบ่อ 

ความเปน็มา 
 
                    

              พื้นท่ีอำเภอท่าบ่อ ส่วนใหญ่ประชาชนประกอบอาชีพทางการเกษตร เมื่อว่างจากการทำนาจะทำ
อาชีพเสริมเพื่อสร้างรายได้ คือการแปรรูปปลา จากสภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการ
เปล่ียนแปลงในด้านต่างๆ เช่นด้านเศรษฐกิจ การเมือง สังคม และส่ิงแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์
เพิ่มขึ้นเรื่อย ๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไปอย่างรวดเร็ว และไม่เพียงพอกับจำนวนประชากรที่เพิ่มขึ้นทุก
มุมโลก มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆตามมามากมาย โดยเฉพาะด้านการดำรงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของ
ประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพื่อเป็นการเล้ียงตัวเองและครอบครัวแล้ว ยังมีส่ิงท่ีถือว่าเป็นภาระ
หนัก คืออาหารเพื่อบริโภคประจำวัน จึงจำเป็นอย่างยิ่งท่ีมนุษย์เราจะต้องสร้างขึ้นหรือหามาทดแทนโดยวิธีการ
ต่างๆเพื่อการอยู่รอด 

             การแปรรูปปลาใช้กรรมวิธีในการถนอมอาหารเพื่อทำให้เก็บไว้บริโภคได้เป็นเวลานาน และเป็นการ
แปรรูปวัตถุดิบที่มีมากในชุมชนให้มีผลิภัณฑ์ที ่หลากหลาย และเป็นอาชีพที่ทำให้ครอบครัวมีรายได้และ
สามารถพึ่งพาตนเองได้  อีกท้ังยังจะเป็นแนวทางส่งเสริมให้เกิดกลุ่มอาชีพต่างๆในชุมชนเพิ่มขึ้นอีกหลายกลุ่ม
ในอนาคตและวางแนวทางการพัฒนาส่งเสริมด้านอาชีพ ด้านการเกษตรกร และการพัฒนาด้านการจัดการ
ความรู้แบบบูรณาการ โดยใช้หลักกระบวนการ “ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง” มาจัดกระบวนการเรียนรู้ ให้เกิด
ความเข้มแข็ง และยั่งยืน ในการประกอบอาชีพเกษตรกรรม กศน.ตำบลน้ำโมงจึงได้จัดทำหลักสูตรการ
ประกอบอาชีพการแปรรูปปลา โดยมีจุดมุ่งหมายหลักเพื่อให้ท้องถิ่นและหน่วยงานในท้องถิ่นมีส่วนร่วมในการ
พัฒนาอาชีพเป็นการสร้างรายได้ ลดรายจ่ายในครัวเรือนและการขยายโอกาสในการเข้าถึงแหล่งทุนต่าง  ๆ 
ควบคู่กับการฟื้นฟู และอนุรักษ์ธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม ไปพร้อมกับการพัฒนาด้านคุณธรรม จริยธรรม              
และมุ่งเน้นให้เกษตรกรเกิดการรวมกลุ่ม และสร้างเครือข่ายระหว่างกลุ่มองค์กรต่างๆ ในชุมชน  

หลักการของหลักสูตร  
            1. เป็นหลักสูตรด้านเกษตรกรรมท่ีเน้นการจัดการศึกษาชีพท่ีสอดคล้องกับศักยภาพของชุมชน และ
ความต้องการของชุมชน  
          2. ประชาชนสามารถนำความรู้จากการอบรมไปสร้างอาชีพเสริม เพิ่มรายได้ ให้กับตนเองและ
ครอบครัวตามหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง  
 
จุดมุ่งหมายของหลักสูตร  

1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับการแปรรูปปลา  
2. มีทักษะในการเลือกซื้อ เลือกใช้วัตถุดิบได้  
3. มีทักษะในการคำนวณต้นทุนกำไรในการประกอบอาชีพ  
4. สามารถนำสินค้าไปจำหน่ายได้  
5. สามารถเป็นอาชีพให้กับชุมชนได้  
 
 
 
 

 



 

กลุ่มเป้าหมาย 
     กลุ่มเป้าหมาย คือ ประชาชนกลุ่มเป้าหมายนอกระบบโรงเรียน  

1. ผู้ท่ีไม่มีอาชีพ  
2. ผู้ท่ีมีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ  
3. ประชาชนท่ัวไป 
 

ระยะเวลาเรียน รวม 12 ช่ัวโมง  
ภาคทฤษฎี 4 ช่ัวโมง  

          ภาคปฏิบัติ 8 ช่ัวโมง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
โครงสร้างหลักสูตร 

 
ท่ี เร่ือง จุดประสงค ์

การเรียนรู้ 
เนือ้หา การจัดกระบวนการ

เรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎ ี ปฏิบัติ 
1  1. ช่องทางการ 

ประกอบอาชีพ 
การแปรรูปปลา 
 
 

1. บอกความสำคัญ ของ 
การประกอบอาชีพ              
การแปรรูปปลา 
1.2 บอกความเป็นไป ใน
การประกอบอาชีพ 
การแปรรูปปลา 
ได้แก่ ทุน การตลาด 
แรงงาน วัสดุอุปกรณ์ 
1.3 แหล่งเรียนรู้ 
1.4 บอกทิศทางการ 
ประกอบอาชีพ จำหน่าย 
การแปรรูปปลา 
 

 ความสำคัญของการประกอบ
อาชีพการแปรรูปปลา 
1.2 ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการแปรรูป
ปลา 
1.2.1 ทุน 
1.2.2 ความต้องการของตลาด 
1.2.3 การใช้แรงงาน 
1.2.4 การจัดหาวัสดุอุปกรณ์ 
1.2.5 การเลือกทำเล 
1.2.6 ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพตามศักยภาพ 
5 ด้าน 
1.3 แหล่งเรียนรู้ 
1.4 ทิศทางการประกอบ
อาชีพ 
 

1. ฝึกการแปรรูปปลา 

 2. อภิปรายแลกเปล่ียน
เรียนรู้ เพื่อขอรับการ
สนับสนุนงบประมาณ
ดำเนินงานอาชีพและใช้
ในการดำเนินการ
ประกอบอาชีพต่อไป                                                     
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2 2. ทักษะการ 
ประกอบอาชีพ 
การแปรรูปปลา 
 
 

2.1 เตรียมการ ประกอบ 
อาชีพการแปรรูปปลา 
ได้แก่สถานท่ี/ 
พื้นท่ี องค์ประกอบ 
วัสดุอุปกรณ์และความรู้
ท่ีเกี่ยวข้องได้ 
2.2 สามารถแปรรูปปลา 
2.3 สามารถดูแล รักษา 
และจำหน่ายได้ 
 

1. ขั้นเตรียมการประกอบ
อาชีพการแปรรูปปลา 
2.1.1 สถานท่ี / พื้นท่ี 
2.1.2 องค์ประกอบส่วน 
ต่าง ๆ ของปลา 
2.1.3 วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการ
ประกอบอาชีพ 
2.1.4 ความรู้ท่ีเกี่ยวข้องใน
การประกอบอาชีพการแปร
รูปปลา 
2.2 ขั้นตอนการแปรรูปปลา 
2.2.1 การแปรรูปปลา   
2.3 ขั้นการปฏิบัติดูแล
รักษาการแปรรูปปลาเพื่อ
จำหน่าย 
 

วิทยากรอธิบายพร้อมให้
ผู้เรียน ให้ 
ฝึกทักษะการแปรรูปปลา 
ให้ถูกวิธี 
- การเตรียมปลา 
- เตรียมอุปกรณ์ในการ
แปรรูปปลา 
2.2 ดำเนินการเรียนรู้
และฝึกทักษะ 
ตามหลักสูตร 
2.3 จดบันทึกผลการ
เรียนรู ้
2.4 ดำเนินการวัดและ 
ประเมินผล 
ผู้เรียนตามท่ี หลักสูตร
กาหนด 
 

  



 

3 3. การบริหาร 
จัดการในการ 
ประกอบ 
อาชีพการแปรรูป
ปลา 
 

3.1 สามารถบริหาร 
จัดการการแปรรูปปลา
ได้ 
- ควบคุมคุณภาพ 
- ลดต้นทุน 
- แผนการผลิต 
3.2 สามารถจัดการ 
การตลาด 
ในการแปรรูปปลา 
ได้ 
- ทำฐานข้อมูล 
- ประชาสัมพันธ์ 
- กระจายการ ผลผลิต 
- วางแผนการตลาด 
 

 การบริหารจัดการการแปรรูป
ปลา 
3.1.1 การจัดการเกี่ยวกับการ
ควบคุมคุณภาพการแปรรูป
ปลา 
3.1.2 การลดต้นทุนในการ
ประกอบอาชีพการแปรรูป
ปลา 
3.1.3 การวางแผนการผลิต 
3.2 การจัดการการตลาดใน
การแปรรูปปลา 
3.2.1 การจัดทาฐานข้อมูล
ลูกค้า 
3.2.2 การประชาสัมพันธ์ 
3.2.3 การกระจายผลผลิต 
3.2.4 การวางแผนการตลาด 
3.3 การจัดการความเส่ียง 
3.3.1 การวิเคราะห์ศักยภาพ 
และการจัดการความเส่ียงกับ 
ผลการดำเนินงาน 
1) ประเภทของการแปรรูป
ปลา 
2) ค่าใช้จ่ายในการแปรรูป
ปลา 
3) ผลต้นทุน-กำไรท่ีจากการ
แปรรูปปลา 
 

3.1 การบริหารจัดการ
ผลิต จัดให้ผู้เรียน 
3.1.1 สำรวจและศึกษา 
แหล่งวัสดุอุปกรณ์ 
และการ ใช้ประโยชน์
ของแหล่ง
ทรัพยากรธรรมชาติและ
ทุน ต่าง ๆ 
3.1.2 การกาหนดและ 
การควบคุม 
คุณภาพผลผลิตท่ี 
ต้องการ 
3.1.3 ศึกษาการลด 
ต้นทุนการผลิต 
แต่คุณภาพคง เดิม 
3.1.4 ศึกษา วิเคราะห์ 
ปัจจัยความ 
เส่ียงท่ีคาดว่าจะ เกิดขึ้น
และมีแนวทาง 
ในการ จัดการความเส่ียง
3.2 การบริหาร 
จัดการตลาด จัดให้
ผู้เรียน 
3.2.1 ศึกษาข้อมูล 
การตลาด และ 
วิเคราะห์ความต้องการ
ของตลาดใน 
ชุมชน 
3.2. 2 ดำเนินการตาม 
กระบวนการจัดการ 
ตลาด เช่น การคิดต้นทุน
การผลิต การกำหนด 
ราคาขาย การส่งเสริม 
การขาย การกระจาย
สินค้า 
 

1 2 

 
 
 
 
 



 

สื่อการเรียนรู้ 
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้เรื่องความรู้การแปรรูปปลา 
2. ภูมิปัญญาท้องถิ่น, ส่ือบุคคล, วิทยากรผู้ชานาญด้านการแปรรูปปลา 
3. เนื้อหาวิชาการแปรรูปปลา 
4. ใบความรู้เรื่องการแปรรูปปลา 
5. พบกลุ่มเพื่อแลกเปล่ียนเรียนรู้ 
6. อุปกรณ์ประกอบการฝึกทักษะอาชีพ 

วัดและประเมินผล 
                 1. ภาคทฤษฎี : ภาคปฏิบัติ เท่ากับ 20 : 80 โดยต้องได้คะแนนการประเมินภาคทฤษฎี ไม่น้อย
กว่าร้อยละ 60 ของคะแนนภาคทฤษฎี หรือ 12 คะแนน และต้องได้คะแนนภาคปฏิบัติไม่น้อยกว่าร้อยละ 75
ของคะแนนภาคปฏิบัติ   หรือ 60 คะแนน 
             2. การประเมินผลการฝึกอาชีพให้ประเมินชิ้นงาน และทักษะตามเกณฑ์  
    
           2. ผ่านการประเมินผลตามเกณฑ์ท่ีกำหนด 
เง่ือนไขการจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
3. มีผลงานการชงกาแฟท่ีได้มาตรฐานเป็นท่ีพึงพอใจของกลุ่มตัวอย่าง ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

เอกสารหลักฐานการศึกษา 
1. หลักฐานการประเมินผล 
2. วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา 
3. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 

การเทียบโอน 
หลักสูตรการจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทำ ผู้เรียนท่ีจบหลักสูตรนี้แล้ว สามารถนำผลการเรียน

มาเทียบโอนกับหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับการศึกษาข้ันพื้นฐาน พุทธศักราช 2551 ในสาระการ
ประกอบอาชีพท่ีสถานศึกษาได้จัดทำขึ้นได้ 
 

 

 


