
หนังสือรับรองหลักสูตร 
 

    ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอท่าบ่อ ได้พัฒนาปรับปรุงและรวบรวมหลักสูตรรูปแบบกลุ่มสนใจ 

หลักสูตร 10 ช่ัวโมง 1 กลุ่ม ซึ่งเป็นหลักสูตรท่ีสอดคล้องกับสภาพบริบทและสภาพแวดล้อมของชุมชน เพื่อใช้

ในการจัดการเรียนการสอนการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ รูปแบบกลุ่มสนใจหลักสูตรไม่เกิน 30 ชั่วโมง ได้แก่ 

หลักสูตรวิชาการทำแซนวิช (โดยพิจารณาจากช่ัวโมงการสอน*) 

    ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอท่าบ่อ ขอขอบคุณทุกท่านท่ีมีส่วนเกี่ยวข้องในการพัฒนาหลักสูตรใน

ครั้งนี้ ประกอบด้วยวิทยากรวิชาชีพ ครูกศน.ตำบล เจ้าหน้าท่ีงานการศึกษาต่อเนื่อง เป็นหลักสูตรท่ีผ่านการ

เห็นชอบจากคณะกรรมการสถานศึกษาและอนุมัติโดยผู้บริหารสถานศึกษา สามารถนำไปใช้ในการจัดกิจกรรม

การเรียนการสอนวิชาชีพต่อไป 

      

                                                   ลงช่ือ.................................................ผู้เสนอหลักสูตร 

              (นางสาวบุสกร  โคตรชมภู) 

                เจ้าหน้าท่ีงานต่อเนื่อง 

 

     ลงช่ือ.................................................ผู้อนุมัติหลักสูตร 

                   (นางจามรี  ภูเมฆ) 
              ผู้อำนวยการศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอท่าบ่อ 

                                              
 
 
     ลงช่ือ.................................................ผู้เห็นชอบหลักสูตร 

                           (ดร.คำดี  จันทะเกษ) 

            ประธานกรรมการสถานศึกษา 

 

 
 



หลักสูตร การทำแซนวิช จำนวน 10 ช่ัวโมง 
ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอท่าบอ่ 

ความเป็นมา  
          การทำแซนวิช เป็นขนมที่กำลังได้รับความนิยมอย่างแพร่หลาย เป็นขนมที่ทำง่าย ต้นทุนต่ำเป็นท้ัง
ขนมและอาหารว่าง ท้ังยังใช้เวลาว่างให้เกิดประโยชน์ เกิดการสร้างอาชีพและการสร้างงานให้กับกลุ่มผู้เรียน 

ดังนั้น ทางศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอท่าบ่อ จึงได้จัดทำหลักสูตรการทำแซนวิชขึ้น เป็นการแปรรูป
อาหารท่ีมีอยู่แล้วในท้องถิ่นนำมาใช้ประโยชน์หลักสูตรระยะส้ันใช้ฝึกอบรมวิชาชีพให้แก่นักเรียนนักศึกษาและ
ประชาชนทั่วไป ที่ประสงค์จะนำความรู้ความชำนาญที่ได้รับไปประกอบอาชีพ หรือเพิ่มเติมความรู้พิเศษ
สามารถนำไปปรับปรุงคุณภาพ ชีวิตประจำวัน หลักสูตรนี้ประกอบด้วยความรู้ภาคทฤษฎีเกี่ยวข้องกับเนื้อหา
ในการปฏิบัติงานเท่าท่ีจำเป็น โดยจะเน้นหนักในภาคปฏิบัติ เพื่อให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรมได้มีประสบการณ์จริง
สามารถนำไปปฏิบัติงาน   

หลักการของหลักสูตร 
               การจัดการศึกษาเพื่อการพัฒนาอาชีพเพื่อการมีงานทำ  กำหนดหลักการไว้ดังนี้ 

  1.  เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ 5 ด้าน  ได้แก่ 

ศักยภาพของทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพื้นท่ี  ศักยภาพของพื้นท่ีตามลักษณะภูมิอากาศ  ศักยภาพภูมิ

ประเทศและทำเลท่ีต้ังของแต่ละประเทศ  ศักยภาพของศิลปะ  วัฒนธรรม  ประเพณี และวิถีชีวิตของแต่ละ

พื้นท่ีและศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละพื้นท่ี 

  2.   เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพื่อให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถนำไปประกอบ

อาชีพให้เกิดรายได้ท่ีมั่นคง มั่งค่ัง และยังยืนในอาชีพ ส่งเสริมให้มีการเทียบโอนความรู้และประสบการณ์เข้าสู่

หลักสูตรการศึกษาขั้นพื้นฐาน 

จุดมุ่งหมายของหลักสูตร 
               1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคงมั่งค่ัง  
               2. ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และส่ิงแวดล้อม 
                   อย่างมี คุณธรรมจริยธรรม  

     3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ  
               4. มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ  
               5. มีโครงการประกอบอาชีพเพื่อใช้เป็นแนวทางในการพัฒนาอาชีพของตนเอง 

เป้าหมาย   
               มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คือ 
               1. ผู้ท่ีไม่มีอาชีพ  
               2. ผู้ท่ีมีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 



ระยะเวลา  
             จำนวน 10 ช่ัวโมง 
              ภาคทฤษฎี   2  ช่ัวโมง   
              ภาคปฏิบัติ   8  ช่ัวโมง 
โครงสร้างหลักสูตร 

ท่ี เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการ
เรียนการสอน 

จำนวนช่ัวโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 
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ช่องทางการ 
ประกอบอาชีพ 

1. มีความรู้และทักษะ
ในการประกอบอาชีพ
สามารถสร้างรายได้ท่ี
มั่นคง มั่งค่ัง 

1.ความสำคัญของการประกอบ
อาชีพการทำแซนวิช 
2.ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการทำแซนวิช 
 2.1 ความรู้ท่ัวไปเกี่ยวกับการ
ประกอบอาชีพการทำแซนวิช 
 2.2 ลักษณะของผู้บริโภค 
 2.3 แหล่งเรียนรู้ท่ีเกี่ยวข้องกับ
การประกอบอาชีพการทำแซน
วิช 
 2.4 ทิศทางการประกอบอาชีพ
การทำแซนวิช 

1.อธิบายเนื้อหา 
2.วิทยากรให้ความรู้ 
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2 ทักษะการ
ประกอบอาชีพ 

2.ตัดสินใจการ
ประกอบอาชีพให้
สอดคล้องกับ
ศักยภาพของตนเอง
ชุมชน สังคม และ
ส่ิงแวดล้อมอย่างมี
คุณธรรมจริยธรรม 
3.มีเจตคติท่ีดีในการ
ประกอบอาชีพ 

1.ขั้นเตรียมการประกอบอาชีพ
การทำแซนวิช 
   -  การเตรียมวัสดุ/อุปกรณ์ 
2.ขั้นตอนการทำแซนวิช 
 2.1 เตรียมอุปกรณ์การทำ 
 2.2 เตรียมส่วนผสมน้ำมายอง
เนส 
 2.3 นำส่วนผสมมาประกอบ
แซนวิช 

1.วิทยากรให้ความรู้ 
2.ลงมือปฏิบัติ 
3.การแลกเปล่ียน
เรียนรู ้
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3 ทักษะการ
ประกอบอาชีพ 

 - นำส่วนผสมทำน้ำมายองเนส 
- นำส่วนผสมทุกอย่างมา
ประกอบเข้าด้วยกัน 
 

1.วิทยากรให้ความรู้ 
2.ลงมือปฏิบัติ 
3.การแลกเปล่ียน
เรียนรู ้
 

 2 



 
 

ท่ี เรื่อง จุดประสงค์การ
เรียนรู ้

เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียน
การสอน 

จำนวนช่ัวโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

4 การบริหาร
จัดการในการ
ประกอบ
อาชีพ 

3.มีความรู้ความ
เข้าใจและฝึก
ทักษะการบริหาร
จัดการในการ
ประกอบอาชีพได้
อย่างมี
ประสิทธิภาพ 

1.สามารถบริหารจัดการในการ
ประกอบอาชีพการทำแซนวิช 
1.1 การจัดการเกี่ยวกับการ
ควบคุมคุณภาพการทำแซนวิช 
1.2 การคิดคำนวณต้นทุนการทำ
แซนวิช 
 1.3 การวางแผนการผลิต 
2. การจัดการการตลาดในการ
ประกอบอาชีพการทำแซนวิช 
  2.1 การจัดทำฐานข้อมูลลูกค้า 
 2.2 การกระจ่ายผลผลิต 
 2.3 การวางแผนการตลาด 

1.วิทยากรให้ความรู้ 
2.การแลกเปล่ียนเรียนรู้
ระหว่างผู้เรียนด้วยกัน 
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5 การบริหาร
จัดการในการ
ประกอบ
อาชีพ 

 3. การจัดการความเส่ียงท่ีจะเกิด
ขึ้นกับการประกอบอาชีพการทำ
แซนวิช 
 3.1 การวิเคราะห์ศักยภาพใน
การประกอบอาชีพการทำแซนวิช 
   - ความต้องการของลูกค้า 
   - การขาดแคลนวัสดุ 
   - ค่าใช้จ่ายในการทำแซนวิช 
   - คู่แข่งทางการผลิตและ
จำหน่าย 
 3.2 การแก้ปัญหาความเส่ียงใน
การประกอบอาชีพการทำแซนวิช 

  2 

 
สื่อการเรียนรู้ 
           1. เอกสารประกอบการเรียนรู้การทำแซนวิช 
           2. แหล่งเรียนรู้อินเตอร์เน็ต 
           3. วิทยากรผู้เช่ียวชาญ 
           4. การแลกเปล่ียนเรียนรู้ 



การวัดผลประเมินผล 
           1. การฝึกปฏิบัติ 
           2. ช้ินงาน 

การจบหลักสูตร 
             1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่า ร้อยละ 80 
             2. มีช้ินงานจากการฝึก 

เอกสารหลักฐานการศึกษา 
             1. หลักฐานการประเมินผล 
             2. วุฒิบัตรออกโดยศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอท่าบ่อ 

การเทียบโอน 
             ผู้เรียนท่ีจบหลักสูตรนี้สามารถนำไปเทียบโอนผลการเรียนรู้กับหลักการศึกษานอระบบระดับ
การศึกษาข้ันพื้นฐาน พุทธศักราช 2551 ในสาระการประกอบอาชีพรายวิชาเลือกท่ีสถานศึกษาได้จัดทำขึ้นใน
ระดับใดระดับหนึ่ง 
 
 



 


