
 
 
 
 
 

หลักสูตรการศึกษาตอเน่ือง 
หลักสูตรการทำขนมจีบหมูตม จำนวน 6 ช่ัวโมง 
ศูนยสงเสริมการเรียนรูอำเภอพนมดงรัก 

����� 

ความเปนมา 
กระทรวงศึกษาธิการ ไดกำหนดนโยบายการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำ เพ่ือใหสถานศึกษาไดจัดการ

เรียนการสอนใหกับประชาชน เพ่ือเปนทางเลือกอีกทางหน่ึงสำหรับประชาชนใหสามารถนำไปปฏิบัติไดจริงและนำไป
เปนอาชีพเพ่ือรายไดใหกับครอบครัวและชุมชนได 

การจัดการอาชีพในปจจุบันมีความสำคัญมาก เพราะจะเปนการพัฒนาประชากรของประเทศใหมีความรู 
ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เปนการแกปญหาการวางงานและสงเสริมความเขมแข็งใหแกเศรษฐกิจ 
โดยเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตางๆ มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการ
มีงานทำอยางมีคุณภาพท่ัวถึงและเทาเทียมกัน 

ประชาชนสวนใหญในปจจุบัน มักใหความสำคัญกับการบริโภคและนิยมทำขึ้นเอง การจัดการเรียนการสอน 
วิชา การทำขนมจีบหมูตม ของชาวบานหนองหวาจึงเกิดขึ้น เพราะคนในชุมชนหันมาผลิตของรับประทานขึ้นเอง เพ่ือ
ปองกันการไดรับสารเคมี และเพื่อการมีงานทำในชุมชนไดนำความรูที่ไดรับไปเปนแนวทางในการประกอบอาชีพเพ่ือ
สรางรายไดใหกับตนเองและชุมชน ไดอยางม่ันคง 
 
หลักการของหลักสูตร 

๑. เปนหลักสูตรท่ีเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตางๆ 
 ๒. มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทำ 
 ๓. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดำเนินงานรวมกับภาคีเครือขาย 
 ๔. เนนการฝกปฏิบัติจริงเพ่ือใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ 
 
จุดมุงหมาย 
 1. เพ่ือใหผูเรียนไดเรียนรู ความเขาใจและฝกทักษะการทำขนมจีบหมูตม 
 2. เพ่ือใหผูเรียนนำความรูไปประยุกตใชในการประกอบอาชีพเสริมรายไดใหครอบครัว 
 
กลุมเปาหมาย 

กลุมเปาหมาย คือ ประชาชนท่ัวไป  
 

ระยะเวลารวม  6 ช่ัวโมง 
 ภาคทฤษฎี จำนวน 3 ช่ัวโมง 
 ภาคปฏิบัติ จำนวน 3 ช่ัวโมง 
 

แบบ กศ.ตน.๑๕ 



โครงสรางหลักสูตร 

ท่ี เร่ือง จุดประสงคการ
เรียนรู เน้ือหา การจัดกระบวนการ

เรียนรู 
จำนวนช่ัวโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. ความรูเบ้ืองตน
เก่ียวกับชอง
ทางการประกอบ
อาชีพการขายขนม
จีบหมูตม 
- อธิบาย
สวนประกอบ/
วัตถุดิบ/อุปกรณใน
การทำ 

๑. เพ่ือใหทราบถึง
ชองทางในการ
ประกอบอาชีพ
รวมถึงการจัด
จำหนายได 
๒.เพ่ือใหผูเรียนรู
เก่ียวกับวัตถุดิบ/
อุปกรณในการทำ
ได 

๑. ชองทางการ
ประกอบอาชีพการ
ขายขนมจีบหมูตม 
๒. แนะนำวัตถุดิบ 
อุปกรณตางๆ ท่ี
ตองใช 

1. วิทยากรบรรยายให
ความรูความรูเบ้ืองตน
เก่ียวกับชองทางการ
ประกอบอาชีพการขาย
ขนมจีบหมูตม พรอม
อธิบายสวนประกอบ/
วัตถุดิบ/อุปกรณในการทำ 

-    2. แลกเปล่ียนเรียนรู 
 

1 
ช่ัวโมง 

- 

2. วิธีการทำขนมจีบ
หมูตม 
 
 

1. ผูเรียนสามารถ
อธิบายข้ันตอนการ
ทำขนมจีบหมูตมได 
๒.ผูเรียนสามารถ
ลงมือปฏิบัติการทำ
ขนมจีบหมูตมได 
3. ผูเรียนมีความรู 
ความเขาใจข้ันตอน
การดูแลรักษาเพ่ือ
บริโภคหรือ
จำหนาย 

1. ข้ันตอนการทำ
ขนมจีบหมูตม 
1. ข้ันตอนการดูแล
รักษาเพ่ือบริโภค
หรือจำหนาย 
 
 

๑. 1. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตข้ันตอนขนมจีบหมู
ตม 

-    2. ผูเรียนฝกปฏิบัติจริง 
3. วิทยากรบรรยายให
ความรูข้ันตอนการดูแล
รักษาเพ่ือบริโภคหรือ
จำหนาย 

2 
ช่ัวโมง 

 

3 
ช่ัวโมง 

 
 

รวม 3 3 
 

ส่ือการเรียนรู  
๑. วิทยากร 

 2. เอกสารประกอบ 
 3. ใบความรู/แผนพับ 
 

การวัดผลประเมินผล 
 1. สังเกตจากความสนใจ ความรวมมือ 
 2. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียน และจบหลักสูตร 

 3. การประเมินผลงานระหวางเรียนจากการปฏิบัติ  
 

เกณฑการจบหลักสูตร 
1. ผานการประเมินความรูความเขาใจในเน้ือหาสาระ 
2. 2.ผานการฝกทักษะการปฏิบัติตามหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ 80 
3. ผานการประเมินคุณภาพของผลงานมาตรฐานเปนท่ีพึงพอใจ 
4. ผานการประเมินตลอดหลักสูตรไมนอยกวารอยละ 80 



แผนการจัดการเรียนรู 
วิทยากร  ................................................................................................................................ 
หลักสูตร...............................................การทำขนมจีบหมูตม................................................    
ระหวางวันท่ี  ..................................พ.ศ. ..................................เวลาเรียน.............................. 
ณ  ............................................................................................................................................... 
วัน เดือน ป เวลา กระบวนการจัดการเรียนรู หมายเหตุ 

....................... .................................... วิทยากรใหความรูท่ัวไป
เก่ียวกับการทำขนมจีบหมู
ตม     
๑.ความสำคัญและความ
เปนมาของการทำขนมจีบหมู
ตม 
๒.ประโยชนของการทำแหนม
หมู 
วิทยากรบรรยายใหความรู
เก่ียวกับการคัดเลือกวัตถุดิบ
ในการทำขนมจีบหมูตมท่ี
เหมาะสม 
๑. การเตรียมวัสดุ – อุปกรณ
ในการทำขนมจีบหมูตม  
๒.การคัดเลือกวัตถุดิบในการ
ทำขนมจีบหมูตม 

เรียนวันละ 3 
ชม. 

....................... .................................... การฝกปฏิบัติการตาม 
ข้ันตอนการทำขนมจีบหมู
ตม 
   ๑.บรรยายและสาธิต
ข้ันตอนการทำขนมจีบหมูตม 
   ๒. ผูเรียนฝกปฏิบัติ 
การคำนวณตนทุน – กำไร
ในการทำขนมจีบหมูตม 
- สอนวิธีการคำนวณตนทุน 
กำไรในการทำขนมจีบหมูตม 
 

เรียนวันละ 3 
ชม. 

 
 

                     ลงช่ือ.................................................วิทยากร 
      (                           )                                                                                                   
วันท่ี        เดือน          พ.ศ.    

 

 แบบ กศ.ตน.1๒ 
 


