
 
 

หลักสตูรการศึกษาตอ่เนือ่ง 
หลักสตูรวิชาการทำน้ำพริกกากหมู  จำนวน 6 ชัว่โมง 

กลุม่อาชีพพาณชิยกรรมและการบริการ 
ศูนยส์ง่เสริมการเรยีนรูอ้ำเภอสงัขะ จงัหวดัสรุนิทร์ 

 
ความเป็นมา 

การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความสำคัญมากเพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้มี 
ความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพเป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็ง  
ให้แก่เศรษฐกิจชุมชนซ่ึงกระทรวงศึกษาธิการได้กำหนดยุทธศาสตร์ ที่จะพัฒนา ๕ ศักยภาพของพ้ืนที่ใน ๕ กลุ่ม 
อาชีพใหม่ให้สามารถแข่งขันได้ใน ๕ ภูมิภาคหลักของโลก “รู้เขา รู้เรา เท่าทัน เพ ื่อแข่งขันได้ในเวทีโลก” 
ตลอดจนกำหนดภารกิจที่จะยกระดับการจัดการศึกษาเพื่อเพ่ิมศักยภาพและขีดความสามารถให้ประชาชนได้มี 
อาชีพที่สามารถสร้างรายได้ ที่มั่นคง โดยเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ มุ่งพัฒนาคน 
ไทยให้ได้รับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมีคุณภาพทั่วถึงและเท่าเทียมกัน  ประชาชนมี 
รายได้มั่นคง มั่งคั่ง และมีงานทำอย่างยั่งยืน มีความสามารถเชิงการแข่งขันทั้งในระดับภูมิภาคอาเซียนและ 
ระดับสากลซึ ่งจะเป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ที ่สร้างความมั่นคงให้แก่ประชาชนและ  
ประเทศชาติ 

สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ  เช่นด้านเศรษฐกิจ 
การเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพิ่มขึ้นเรื่อยๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช ้ไป 
อย่างรวดเร็ว  และไม่เพียงพอกับจำนวนประชากรท ี่เพิ่มขึ้นทุกมุมโลก  มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆ ตามมา 
มากมาย  โดยเฉพาะด้านการดำรงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของประชาชน  นอกจากจะมีการประกอบอาชีพ 
เพ ื ่อเป็นการเล ี้ยงตัวเองและครอบครัวแล้ว  ยังมีส ิ่งที ่ถือว ่าเป็นภาระหนักคือ อาหารเพ ื่อบริโภคใน
ชีวิตประจำวัน  จึงจำเป็นอย่างยิ่งท่ีมนุษยเ์ราจะต้องสร้างขึ้นหรือหามาทดแทนโดยวิธีการตา่งๆ เพ่ือการอยู่รอด 

 

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอสังขะ จึงได้ทำการสำรวจความต้องการทางด้านอาชีพ พบว่าประชาชน        
ในพื้นที่มีความต้องการฝึกอาชีพการทำน้ำพริกกากหมู เนื่องจากเป็นอาหารที ่นิยมรับประทานกันอย่าง
แพร่หลายและมีวิธีการทำที่ง่าย สามารถนำมาเป็นอาชีพเสริมหรืออาชีพหลักได้  จึงได้จัดทำหลักสูตรการทำ
น้ำพริกกากหมู เพื่อให้ประชาชนผู้สนใจสามารถนำความรู้ที่ได้รับไปเป็นแนวทางในการประกอบอาชีพและ
สร้างรายได้ให้กับตนเองและครอบครัว  
 
หลักการของหลักสูตร 

1.  เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ ๕ ด้าน  ได้แก่ ศักยภาพของ 
ทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพ้ืนท่ี  ศักยภาพของพ้ืนท่ีตามลักษณะภูมิอากาศ  ศักยภาพภูมิประเทศและทำเล 
ที่ตั้งของแต่ละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแต่ละพื้นที่และศักยภาพ 
ของทรัพยากรมนุษยใ์นแต่ละพ้ืนท่ี 

๒.  มุง่พัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมีคุณภาพท่ัวถึงและเท่า 
เทียมกัน สามารถสร้างรายได้ที่มั ่นคง และเป็นบุคคลที่มีวินัยเปี่ยมไปด้วยคุณธรรม จริยธรรม  มีจิตสำนึก 
ความรับผิดชอบต่อตนเอง  ผู้อ่ืน และสังคม 

แบบ กศ.ตน.15 

/๓. ส่งเสริมให้…… 



๓. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการดำเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่าย 
๔. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพื่อให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพให้ 

เกดิรายได้ท่ีมัน่คง มัง่ค่ัง และยั่งยืน 
 
จดุมุง่หมาย 

1. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้ ความเข้าใจ และมีทักษะการทำน้ำพริกกากหมู 
2. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถนำความรู้ไปใช้ประกอบอาชีพได้ 

 
กลุม่เป้าหมาย 

- ประชาชนทั่วไปที่สนใจมีความต้องการพัฒนาความรู้ ความสามารถทักษะในการประกอบอาชีพ    
เป็นการสร้างรายได้ตลอดจนกลุ่มเป้าหมายตามนโยบายของรัฐ อาทิ เช่น กลุ่มผู้สูงอายุ ผู้พลาด ผู้ด้อย ผู้ขาด
โอกาส กลุ่มเยาวชนนอกระบบ และกลุ่มวัยแรงงาน 
 
ระยะเวลา   จำนวน 6 ชั่วโมง 

 ภาคทฤษฎี   จำนวน     3  ชั่วโมง 
  ภาคปฏิบัติ    จำนวน     3  ชั่วโมง 
        รวม    6   ชั่วโมง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

/โครงสร้างหลักสูตร…… 



โครงสรา้งหลักสตูร 
 

ที ่ เรือ่ง จดุประสงค์การเรียนรู ้ เนือ้หา 
การจดักระบวนการ 

เรียนรู้ 
จำนวนชัว่โมง 
ทฤษฎ ี ปฏบิตั ิ

1  - ความรู้เบ้ืองต้นใน 
การทำน้ำพริกกากหมู 
 - ขั้นตอนการเตรียม 
วัสดุ/อุปกรณ์ 
 - ขั้นตอนการเตรียม 
วัตถุดิบ/ส่วนผสม 

 ๑. เพ่ือให้ผู้เรียนมี 
ความรู้ความเข้าใจ 
เกี่ยวกับการทำน ้ำพริก 
กากหมู 
 ๒.เพ่ือให้ผู้เรียน 
สามารถวิเคราะห์ 
คำนวณต้นทุนในการ 
ผลิตเพ่ือนำไป 
ประกอบอาชีพได้ 

 1. ความรูเ้บ้ืองต้นในการ 
ทำน้ำพริกกากหมู 
 2. อุปกรณ์และวัตถุดิบ 
ท่ีใช้ 
 3. เคล็ดลับในการปรุง 
 4. การคำนวณต้นทุน           
การทำน้ำพริกกากหมู 

 ๑. วิทยากรบรรยายให้ 
ความรู้เรื่องการทำ 
น้ำพริกกากหมู 
 ๒. ผู้เรียนและวิทยากร 
ร่วมสนทนาแลกเปล่ียน 
ข้อมูลความคิดเห็น 
 ๓. ผูเ้รียนสรุปองค์ 
ความรู้ 

1  

2  - ขั้นตอนการทำ 
น้ำพริกกากหมู 

 1. เพ่ือใหผู้้เรียน 
สามารถทำน ้ำพริก 
กากหมู 

 1. การทำน้ำพริก 
กาก หมู 

 ๑. วิทยากรอธิบายและ 
สาธิตวิธีการทำ 
น ้ำพริกกากหม ู
การปรุงส่วนผสม 
 ๒. ผู้เรยีนปฏิบัติทำ 
น้ำพริกกากหมู 
 ๓. วิทยากรประเมิน 
การทำน้ำพริกกากหมู 

1 2 

3 
. 

 - การบรรจุภัณฑ์/ 
การจำหน่ายสินค้า 

 ๑. วิทยากรบรรยาย 
ให้ความรู้เกี่ยวกับ 
บรรจุภัณฑ์สำหรับใส่ 
น้ำพริกกากหมู 
 2. วิทยากรให้ความรู้ 
เกี่ยวกับการจำหน่าย 
สินค้า 

 1. ความหมายของบรรจุ 
ภัณฑ์ 
 2. วัสดุที่ใช้บรรจุภัณฑ์ 
 3. การเลือกบรรจุภัณฑ์ 
 4. การจำหน่ายสินค้า 

 ๑. ใหผู้้เรียนศึกษา 
เนื้อหาจากใบความรู้ 
เรื่องบรรจุภัณฑ์ 
 ๒. วิทยากรอธิบายและ 
สาธิตเกี่ยวกับการบรรจุ 
ภัณฑ์ผู้เรียนฝึก 
ปฏิบัติการบรรจุภัณฑ์ 
ผ่านสื่อออนไลน์ และ 
ให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการ 
ขายสินค้าผ่านส่ือ 
ออนไลน์ 

1 1 

รวมจำนวนชัว่โมง 
3 3 

6 
 
 
 
 
 
 

/การจัดกระบวนการเรียนรู้…… 



การจดักระบวนการเรยีนรู้ 
1. บรรยาย 
2. สาธิต 
3. ฝึกปฏิบัติ 
4. แลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

สื่อการเรียนรู้ 
1. สื่อเอกสารเอกสารประกอบการเรียนรู้ เรื่องการทำน้ำพริกกากหมู 
2. สื่ออิเล็กทรอนิกส์เช่น ข้อมูลทางอินเตอร์เน็ต 
    https://www.youtube.com/watch?v=j2rQRaLpvFw 
 
การวดัและประเมนิผล 

1. การประเมินจากการเข้าร่วมกิจกรรม การฝึกปฏิบัติของผู้เรียน 
2. การประเมินจากผลสำเร็จของการทำน้ำพริกกากหมู 
3. การประเมินความรู้ทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
 

เงือ่นไขการจบหลกัสูตร 
1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  
2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  

 
เอกสารหลกัฐานการศึกษาทีจ่ะไดร้บัหลงัจากจบหลกัสตูร 

  1. หลักฐานการประเมินผล  
2. วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา  
3. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


