
 
 

แบบเขียนหลักสูตรการศึกษาต่อเน่ือง 
ชื่อหลักสูตร วิชาการทำไข่ป้ิงทรงเครื่อง จำนวน  9  ชั่วโมง 

ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอสังขะ จังหวัดสุรินทร์ 
 

ความเป็นมา  
ตามที่สำนักงานส่งเสริมการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัย ได้กำหนดนโยบายการจัด

การศึกษาและภารกิจเร่งด่วน เพื่อขับเคลื่อนการจัดการศึกษาที่มุ่งพัฒนาทักษะทางอาชีพ ส่งเสริมการจัด
การศึกษาที่เน้นพัฒนาทักษะอาชีพของผู้เรียน เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต สร้างอาชีพและรายได้ รวมทั้งเพื่อเพิ่มขีด
ความสามารถในการแข่งขันของประเทศ โดยมอบหมายให้สำนักงาน กศน. ดำเนินการส่งเสริมการจัดการศึกษา
พัฒนาอาชีพเพื่อการมีงานทำ Re - Skill และ Up - Skill ให้แก่ประชาชนที่ได้รับผลกระทบจากสถานการณ์การ
แพร่ระบาดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 (COVID-19) สำนักงาน กศน. จึงได้จัดทำหลักสูตรเพื่อพัฒนา
อาชีพ Re - Skill และ Up - Skill ใน 5 กลุ ่มอาชีพขึ ้น ได ้แก ่ กลุ ่มอาชีพเกษตรกรรม อุตสาหกรรม             
พาณิชยกรรมและบริการ ความคิดสร้างสรรค์ และอาชีพเฉพาะทาง เพื่อให้สถานศึกษาหรือผู้จัดกิจกรรม
นำไปใช้ในการขับเคลื่อนการจัดการศึกษาตามนโยบายดังกล่าว  

 

ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอสังขะ ได้ดำเนินการสำรวจความต้องการ
ด ้านอาช ีพของประชาชนในพ ื ้นท ี ่ โดยการเข ้าร ่วมประชาคมร ่วมก ับผ ู ้นำหม ู ่บ ้าน จ ึงได ้ เล ็งเห็น               
ความสำคัญของการประกอบอาชีพการทำไข่ปิ้งทรงเครื่อง โดยเน้นให้กลุ่มเป้าหมายสามารถประกอบอาชีพ 
วิชาการทำไข่ป้ิงทรงเครื่อง และมงีานทำอย่างมั่นคง 
 
หลักการของหลักสูตร  

1. เป็นหลักสูตรเพื่อสร้างอาชีพและเพิ่มรายได้ 
2. เป็นหลักสูตรที่ส่งเสรมิให้ผู้เรียนได้เรียนรู้จากการฝึกปฏิบัติจริงและเกิดทักษะ 
3. เป็นหลักสูตรที่สามารถนำความรู้และประสบการณ์ที่ได้ใช้ในการประกอบอาชีพ 

 

จุดมุ่งหมาย 
1. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง  
2. เพื่อให้ผู ้เรียนตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และ

สิ่งแวดล้อมอย่างมีคุณธรรมจริยธรรม 
3. เพื่อให้ผู้เรียนมีเจตคตทิี่ดีในการประกอบอาชพี 
4. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธภิาพ 

 

กลุ่มเป้าหมาย  
1. ประชาชนทัว่ไปในพื้นที่อำเภอสังขะ จังหวัดสุรนิทร์ 
๒. ประชาชนผู้สนใจ   

 

ระยะเวลา      
1. ภาคทฤษฎี  จำนวน  3 ชั่วโมง  
2. ภาคปฏิบัติ  จำนวน   6 ชั่วโมง 

รวม  จำนวน  9 ชั่วโมง 

แบบ กศ.ตน.15 



 
 

โครงสร้างหลักสูตร 

ท่ี เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู ้ เน้ือหา 
กระบวนการจัดการ

เรียนรู้ 
จำนวนช่ัวโมง 

ทฤษฎ ี ปฏิบัต ิ
1 ความรูพ้ื้นฐาน 

เกี่ยวกับการทำ
ไข่ป้ิงทรงเครื่อง 

1. เพื ่อให้ผู ้เรียนมีความรู้
เรื่องการทำไข่ป้ิงทรงเครื่อง 
2. เพื ่อให้ผู ้เร ียนสามารถ
วิเคราะห์ความเป็นไปได้ใน
การประกอบอาชีพการทำไข่
ปิ้งทรงเครื่อง 

1. ความรู ้ทั ่วไปของการ
ทำไข่ป้ิงทรงเครื่อง 
2. ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการทำไข่
ปิ้งทรงเครื่อง 
2.1 การวิเคราะห์ตลาด 
2.2 การลงท ุน/แหล่ง
เงินทุน 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้เรื ่องความรู้
ท ั ่ ว ไปของการทำไข ่ปิ้ ง
ทรงเครื่อง 
2. ให้ผู ้เรียนศึกษาความ
เป็นไปได้ในการประกอบ
อ า ช ี พ ก า ร ท ำ ไ ข ่ ปิ้ ง
ทรงเครื่อง 
3. ให้ผ ู ้ เร ียนฝ ึกปฏิบ ัติ
วิเคราะห์ตนเองการตลาด
และการลงทุน 

2 1 

2 ทักษะการ
ประกอบอาชีพ 
การทำไข่ป้ิง
ทรงเครื่อง 
 - การเตรียม
อุปกรณ์ 
- การทำไข่ป้ิง
ทรงเครื่อง 

1.เพื ่อให้ผ ู ้ เร ียนสามารถ
เล ือกซื ้อว ัสด ุอ ุปกรณ์ได้
อย่างมีคุณภาพ 
2. เพื ่อให้ผู ้เร ียนสามารถ
บอกส่วนประกอบของการ
ทำไข่ป้ิงทรงเครื่องได้ 
3. เพื ่อให้ผู ้เร ียนสามารถ
บอกขั ้นตอนการทำไข่ปิ้ง
ทรงเครื่องได้ 
4. เพื ่อให้ผู ้เร ียนสามารถ 
ทำไข่ป้ิงทรงเครื่องได้ 
5. เพื ่อให้ผู ้เร ียนสามารถ
วิเคราะห์งบประมาณในการ
ทำไข่ปิ้งทรงเครื่องได้ 

1. ก า ร เ ต ร ี ย ม ว ั ส ดุ
อุปกรณ์ที่ใช้ในการทำไข่
ปิ้งทรงเครื่อง 
  1.1 วัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ใน
การทำไข่ป ิ ้งทรงเครื ่อง  
1.2 งบประมาณในการ
จัดซื้อวัสดุอุปกรณ์ 
  1.3 สถานที ่จำหน่าย
วัสดุอุปกรณ์ 
2. ขั้นเตรียมการ การทำ
ไข่ปิ้งทรงเครื่อง  
  2.1 การเตรียมวัสดุ/
อุปกรณ์ 
  2.2 ขั้นตอนการเตรียม
ส่วนผสม 
3. ขั ้นตอนการลงมือทำ
ไข่ป้ิงทรงเครื่อง 

1. ให้ผู ้เร ียนเตรียมวัสดุ
การทำไข่ป้ิงทรงเครื่อง 
2. ว ิทยากรอธิบายและ
สาธิตเกี่ยวกับวัสดุ 
อุปกรณ์ที่ใช้ในการทำไข่ป้ิง
ทรงเครื่อง 
3. ผู ้เร ียนฝึกปฏิบัติการ
การทำไข่ป้ิงทรงเครื่อง 
4. วิทยากรร่วมกับผู้เรียน
บรรจุภัณฑ์ 
5. ว ิทยากรประเมินผล
ผ ู ้ เ ร ี ยนในการทำไข ่ปิ้ ง
ทรงเครื่องของผู้เรียน 

1 5 

รวม 
3 6 

9 
 
 
 
 



 
 

การจัดกระบวนการเรียนรู้  
1. การบรรยาย  
2. การสาธิต ทดลอง  
3. การฝึกปฏิบัติจริง  
4. ศึกษาจากเอกสารสิ่งพิมพ์ /ใบความรู้เกี่ยวกับความรูท้ั่วไปของการทำไข่ป้ิงทรงเครื่อง 
5. ศึกษาจากผูรู้้ และวทิยากร 
6. ศึกษาจากอินเตอร์เน็ต   https://youtu.be/MAAFKf4F3xE 

https://food.trueid.net/detail/2oJ836WDg54N 

สื่อการเรียนรู้  
1. เอกสาร / ใบความรู้เรื่องความรู้ทัว่ไปของการทำไข่ปิ้งทรงเครื่อง 
2. แหล่งเรียนรู้ในชุมชน 

 
การวดัและประเมินผล  

1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีและจากการปฏิบัติระหว่างเรียน 
2. แบบทดสอบ 
3. สังเกตพฤติกรรมการมีส่วนร่วม 
4. มีผลงาน/ชิ้นงานที่มีคณุภาพ  
 

เงื่อนไขการจบหลักสูตร  
1. มีเวลาเรียน ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกวา่รอ้ยละ 80 
 

เอกสารหลักฐานการศึกษาที่จะได้รับหลังจากจบหลักสูตร  
1. หลักฐานการประเมินผล  
2. วุฒิบัตรผา่นการอบรม  
3. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 

  



 
 

แผนการจัดการเรียนรู้ 
วิทยากร นางสาวเจียมจติร์ เคนจันทึก 

หลักสูตรวชิาการทำไข่ป้ิงทรงเครื่อง จำนวน 9 ชัว่โมง 
ระหว่างวันที ่13 - 15 มิถุนายน 2565 เวลาเรยีน 09.00 – 12.00 น. 

สถานที่จัดการเรียน ณ บ้านพรหมสะอาด หมู่ 1๐ ตำบลพระแก้ว อำเภอสังขะ จังหวัดสุรินทร์ 
 

วัน เดือน ปี เวลา กระบวนการจัดการเรียนรู้ หมายเหต ุ
13 มิถุนายน 2565 09.00 - 12.00 น. ความรู้พื้นฐาน เกี่ยวกับการทำไข่ปิ้งทรงเครื่อง 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจากใบความรู้เรื ่องความรู้
ทั่วไปของการทำไข่ปิ้งทรงเครื่อง 
2. ให้ผู ้เรียนศึกษาความเป็นไปได้ในการประกอบ
อาชีพการทำไข่ปิ้งทรงเครื่อง 
3. ให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติวิเคราะห์ตนเองการตลาดและ
การลงทุน 
 

เรียนวันละ  
3 ชม. 

14-15 มิถุนายน 2565 09.00 - 12.00 น. ทักษะการประกอบอาชีพการทำไข่ปิ้งทรงเครื่อง 
1. ให้ผู้เรียนเตรียมวัสดุอุปกรณ์การทำไข่ปิ้งทรงเครื่อง
2. วิทยากรอธิบายและสาธิตเกี่ยวกับวัสดุ 
อุปกรณ์ที่ใช้ในการทำไข่ปิ้งทรงเครื่อง 
3. ผ ู ้ เร ียนฝึกปฏิบัติการทำไข่ป ิ ้งทรงเคร ื ่องโดย
แบ่งกลุ่มกันทำ 
4. วิทยากรร่วมกับผู้เรียนบรรจุภัณฑ์ 
5. วิทยากรประเมินผลผู ้เร ียนในการการทำไข่ปิ้ง
ทรงเครื่อง 

 
 

ลงชื่อ.................................................วิทยากร 
     (นางสาวเจียมจิตร์ เคนจันทึก) 
        วันที่ 10 มิถุนายน 2565 

 แบบ กศ.ตน.1๒ 

 


