
 
 

                       หลักสูตรการศึกษาต่อเน่ือง ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอกาบเชิง 
 

หลกัสตูรการศกึษาตอ่เนือ่ง 
หลกัสตูรการท าแหนมสมนุไพร จ านวน 18 ชั่วโมง  

ด้าน กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบรกิาร  
ศนูย์สง่เสรมิการเรยีนรูอ้ าเภอกาบเชิง 

ความเปน็มา  
  การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้  
มีความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความ เข้มแข็งให้แก่
เศรษฐกิจชุมชน ซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้ก าหนดยุทธศาสตร์ 2555 ภายใต้กรอบเวลา 2 ปี ท่ีจะพัฒนา  
5 ศักยภาพของพื้นท่ีใน 5 กลุ่มอาชีพใหม่ ให้สามารถแข่งขันได้ใน 5 ภูมิภาคหลักของโลก “รู้เขา รู้เรา เท่าทัน เพื่อ
แข่งขันได้ในเวทีโลก” ตลอดจนก าหนดภารกิจท่ีจะยกระดับการจัดการศึกษาเพื่อเพิ่ม ศักยภาพและขีดความ สามารถให้
ประชาชนได้มีอาชีพท่ีสามารถสร้างรายได้ ท่ีมั่นคง โดยเน้นการบูรณาการ ให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ มุ่งพัฒนา
คนไทยให้ได้รับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่าง มีคุณภาพ ท่ัวถึงและเท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้
มั่นคง มั่งค่ัง และมีงานท าอย่างยั่งยืน มีความสามารถเชิง การแข่งขันทั้งในระดับภูมิภาคอาเซียนและระดับสากล ซึ่งจะ
เป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ท่ี สร้างความมั่นคงให้แก่ ประชาชนและประเทศชาติ. 
  สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปล่ียนแปลงในด้านต่างๆ เช่นด้านเศรษฐกิจ การเมือง 
สังคมและส่ิงแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพิ่มข้ึนเรื่อยๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไป  
อย่างรวดเร็ว และไม่เพียงพอกับจ านวนประชากรท่ีเพิ่มขึ้นทุกมุมโลก มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆตามมา มากมาย 
โดยเฉพาะด้านการด ารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพ  
เพื่อเป็นการเล้ียงตัวเองและครอบครัวแล้ว ยังมีส่ิงท่ีถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพื่อบริโภคประจ าวัน  
จึงจ าเป็นอย่างยิ่งท่ีมนุษย์เราจะต้องสร้างขึ้นหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่างๆ เพื่อการอยู่รอด 
  การแปรรูปอาหาร เป็นเอกลักษณ์ด้านวัฒนธรรมประจ าชาติไทย มีความละเอียดอ่อนประณีตในการ เลือกสรร
วัตถุดิบ วิธีการท าท่ีพิถีพิถัน รสชาติอร่อยหอมหวาน สีสันสวยงาม รูปลักษณ์ชวนรับประทาน และ  
เป็นขนมท่ีมีความเกี่ยวข้องกับคนไทยมาแต่อดีตจนถึงปัจจุบัน การประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย เป็นอาชีพ 
อิสระในการท ามาหากิน และสร้างรายได้ให้กับตนเอง 

หลกัการของหลกัสูตร 
 1. เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานท า ท่ีเน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระ ภาคทฤษฎี
ควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง ผู้เรียนสามารถน าความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมี คุณภาพและมีคุณธรรม
จริยธรรม  
  2. เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการด าเนินงานร่วมกับเครือข่าย สถานประกอบการ เพื่อประโยชน์ในการ ประกอบอาชีพ
และการศึกษาดูงาน  
  3. เป็นหลักสูตรท่ีผู้เรียนสามารถน าผลการเรียนรู้ไปเทียบโอนเข้าสู่หลักสูตรการศึกษานอกระบบ ระดับ

แบบ กศ.ตน.15 
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การศึกษาข้ันพื้นฐาน พุทธศักราช 2551 ในรายวิชาเลือกของสาระการประกอบอาชีพ  
  4. เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการใช้ศักยภาพ 5 ด้านในการประกอบอาชีพ ได้แก่ ศักยภาพด้านทรัพยากร ภูมิอากาศ 
ภูมิประเทศและท าเลท่ีต้ัง ศิลปวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิต และด้านทรัพยากรมนุษย์ 

จุดหมาย  
เพื่อให้ผู้เรียนมีคุณลักษณะดังนี้  
1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคง มั่งค่ัง  
2. ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และส่ิงแวดล้อมอย่างมี คุณธรรมจริยธรรม  
3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ  
4. มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ  
5. มีโครงการประกอบอาชีพเพื่อใช้เป็นแนวทางในการพัฒนาอาชีพของตนเอง  

กลุม่เป้าหมาย มี 2 กลุ่มเป้าหมาย  

คือ 1. ผู้ท่ีไม่มีอาชีพ  
     2. ผู้ท่ีมีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 

ระยะเวลา  

จ านวน 18 ช่ัวโมง  
ภาคทฤษฎี 6 ช่ัวโมง  
ภาคปฏิบัติ 12 ช่ัวโมง 
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รายละเอยีดโครงสรา้งหลกัสตูรการท าแหนมสมนุไพร  18 ชัว่โมง 

ที ่ เรือ่ง 
จดประสงคก์าร

เรยีนรู ้
เนือ้หา การจดักระบวนการเรยีนรู ้

จ านวนชัว่โมง 
ทฤษ
ฎ ี

ปฏิบตั ิ

1 ช่องทางการ
ประกอบ อาชีพ
การท าแหนม
สมุนไพร  

1. เพื่อให้ผู้เรียนบอก
ความส าคัญในการ
ประกอบอาชีพ 
2. เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถวิเคราะห์
ความ เป็นไปได้ใน
การประกอบอาชีพ
การแปรรูปอาหาร 
(การท าแหนม) 
3.เพื่อให้ผู้เรียนบอก
แหล่งเรียนรู้การ 
ประกอบอาชีพ(การ
ท าแหนม) 
4.เพื่อให้ผู้เรียนได้
แบบอย่างการ 
ประกอบอาชีพ 
5. เพื่อให้ผู้เรียน
บอกทิศทางการ
ประกอบ อาชีพการ
แปรรูปอาหาร (การ
ท าแหนม)ได้ด้วย 
กระบวนการคิดเป็น 

1. ความส าคัญในการประกอบ
อาชีพ 
 
2. ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการท าแหนม 
2.1 การวิเคราะห์ตนเอง  
2.2 การวิเคราะห์ตลาด  
2.2 การลงทุน/แหล่งเงินทุน 
 
3. แหล่งเรียนรู้การประกอบ
อาชีพการท าแหนม 
3.1 ร้านค้าการแปรรูปอาหาร
การท าแหนมท่ีมีขายใน
ท้องตลาด  
3.1.1 ร้านค้าการแปรรูปการ
ท าแหนมแบบรถเข็น  
3.1.2 ร้านค้าการแปรรูป
อาหารแบบมีหน้าร้าน  
3.2 ผู้ประกอบร้านการท า
แหนมท่ีประสบความส าเร็จ 
4. ทิศทางการประกอบอาชีพ
การแปรรูปอาหารการท า
แหนม 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่อง 
ความส าคัญในการประกอบ
อาชีพ  
2. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปล่ียนข้อมูล 
ความคิดเห็น  
3. ผู้เรียนสรุปความรู้ 
สถานประกอบการ ส่ือของ
จริง ส่ือบุคคลในชุมชน 
ศึกษาดูงานร้านค้าการแปร
รูปอาหารการท าแหนม 
ท้องตลาด จากสถานท่ีจริง 
ศึกษาจากผู้ประกอบขนม
เทียนท่ีประสบ ความส าเร็จ  
ให้ผู้เรียนสรุปองค์ความรู้
จากการศึกษาแหล่งเรียนรู้ 

1  

2 สมุนไพรท่ีใช้ใน
การท าแหนม 

1. เพื่อให้เรียนบอก
รู้จักสมุนไพรท่ี
น ามาใช้ในการท า
แหนม 
2. เพื่อให้ผู้เรียนรู้จัก
ประโยชน์ของ
สมุนไพร 
 

1.ความเป็นมาของสมุนไพร
ไทย 
2. ประโยชน์ของสมุนไพรแต่
ละชนิด 
3. การน าสมุนไพรไทยมา
ประยุกต์ใช้ 
 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่อง 
ความส าคัญของสมุนไพร 
2. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปล่ียนข้อมูล 
ความคิดเห็น  
3. ผู้เรียนสรุปความรู้ 
สถานประกอบการ ส่ือของ
จริง ส่ือบุคคลในชุมชน  

2  
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ที ่ เรือ่ง 
จดประสงคก์าร

เรยีนรู ้
เนือ้หา การจดักระบวนการเรยีนรู ้

จ านวนชัว่โมง 
ทฤษ
ฎ ี

ปฏิบตั ิ

3 ทักษะการ
ประกอบอาชีพ 
การแปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมหมู) 

1.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถเลือกซื้อวัสดุ 
อุปกรณ์ได้อย่างมี
คุณภาพ  
2.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถบอก
ส่วนผสม ขั้นตอน
และสามารถ
วิเคราะห ์
งบประมาณของการ
ท าแหนมได้ 

- การเตรียมอุปกรณ์ 
1. การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้
ในการ แปรรูปอาหารการ(การ
ท าแหนมหมู) 
1.1 วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการ 
แปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมหมู) 
1.2 งบประมาณในการจัดซื้อ 
วัสดุอุปกรณ์  
1.3 สถานท่ีจ าหน่ายวัสดุ 
อุปกรณ์ 
2. การแปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมหมู) 
2.1 ส่วนผสมของการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมหมู) 
2.2 ขั้นตอนการแปรรูปอาหาร
(การท าแหนมหมู) 
2.3 งบประมาณการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมหมู) 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่องการ 
เตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ใน
การแปรรูปอาหารการท า
แหนม  
2. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตเกี่ยวกับวัสดุอุปกรณ์ท่ี
ใช้ ในการแปรรูปอาหารการ
ท าแหนม 
3. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปล่ียนข้อมูล 
ความคิดเห็น  
4. ผู้เรียนสรุปความรู้ 
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 ทักษะการ
ประกอบอาชีพ 
การแปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมเห็ด) 

1.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถเลือกซื้อวัสดุ 
อุปกรณ์ได้อย่างมี
คุณภาพ  
2.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถบอก
ส่วนผสม ขั้นตอน
และสามารถ
วิเคราะห ์
งบประมาณของการ
ท าแหนมได้ 

- การเตรียมอุปกรณ์ 
1. การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้
ในการ แปรรูปอาหารการ(การ
ท าแหนมเห็ด) 
1.1 วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการ 
แปรรูปอาหาร 
1.2 งบประมาณในการจัดซื้อ 
วัสดุอุปกรณ์  
1.3 สถานท่ีจ าหน่ายวัสดุ 
อุปกรณ์ 
2. การแปรรูปอาหาร 
2.1 ส่วนผสมของการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมเห็ด) 
2.2 ขั้นตอนการแปรรูปอาหาร
(การท าแหนมเห็ด) 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่องการ 
เตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ใน
การแปรรูปอาหารการท า
แหนม  
2. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตเกี่ยวกับวัสดุอุปกรณ์ท่ี
ใช้ ในการแปรรูปอาหารการ
ท าแหนม  
3. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปล่ียนข้อมูล 
ความคิดเห็น  
4. ผู้เรียนสรุปความรู้ 
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 ทักษะการ
ประกอบอาชีพ 
การแปรรูปอาหาร 
(การท าแหนม
ซี่โครงหมู) 

1.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถเลือกซื้อวัสดุ 
อุปกรณ์ได้อย่างมี
คุณภาพ  
2.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถบอก
ส่วนผสม ขั้นตอน
และสามารถ
วิเคราะห ์
งบประมาณของการ
ท าแหนมได้ 

2.3 งบประมาณการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมเห็ด) 
- การเตรียมอุปกรณ์ 
1. การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้
ในการ แปรรูปอาหารการ(การ
ท าแหนมซี่โครงหมู) 
1.1 วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการ 
แปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมซี่โครงหมู) 
1.2 งบประมาณในการจัดซื้อ 
วัสดุอุปกรณ์  
1.3 สถานท่ีจ าหน่ายวัสดุ 
อุปกรณ์ 
2. การแปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมซี่โครงหมู) 
2.1 ส่วนผสมของการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมซี่โครงหมู) 
2.2 ขั้นตอนการแปรรูปอาหาร
(การท าแหนมซี่โครงหมู) 
2.3 งบประมาณการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมซี่โครงหมู) 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่องการ 
เตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ใน
การแปรรูปอาหารการท า
แหนม  
2. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตเกี่ยวกับวัสดุอุปกรณ์ท่ี
ใช้ ในการแปรรูปอาหารการ
ท าแหนม  
3. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปล่ียนข้อมูล 
ความคิดเห็น  
4. ผู้เรียนสรุปความรู้ 
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 ทักษะการ
ประกอบอาชีพ 
การแปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมหมู
ช้ิน) 

1.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถเลือกซื้อวัสดุ 
อุปกรณ์ได้อย่างมี
คุณภาพ  
2.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถบอก
ส่วนผสม ขั้นตอน
และสามารถ
วิเคราะห ์
งบประมาณของการ
ท าแหนมได้ 

- การเตรียมอุปกรณ์ 
1. การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้
ในการ แปรรูปอาหารการ(การ
ท าแหนมหมูช้ิน) 
1.1 วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการ 
แปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมหมูช้ิน) 
1.2 งบประมาณในการจัดซื้อ 
วัสดุอุปกรณ์  
1.3 สถานท่ีจ าหน่ายวัสดุ 
อุปกรณ์ 
2. การแปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมหมูช้ิน) 
2.1 ส่วนผสมของการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมหมูช้ิน) 
2.2 ขั้นตอนการแปรรูปอาหาร 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่องการ 
เตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ใน
การแปรรูปอาหารการท า
แหนม  
2. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตเกี่ยวกับวัสดุอุปกรณ์ท่ี
ใช้ ในการแปรรูปอาหารการ
ท าแหนม 
3. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปล่ียนข้อมูล 
ความคิดเห็น  
4. ผู้เรียนสรุปความรู้ 
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 บรรจุภัณฑ์การ
แปรรูปอาหารการ
ท าแหนม 
 

1. เพื่อให้ผู้เรียนบอก
ความหมายของ 
บรรจุภัณฑ์ได้ 2. 
เพื่อให้ผู้เรียนบอก
วัสดุท่ีใช้บรรจุภัณฑ์ 
การแปรรูปอาหาร
การท าแหนม 
3. เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถบรรจุการ
แปร รูปอาหาร การ
ท าแหนมได้ 

2.3 งบประมาณการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมหมู) 
3. บรรจุภัณฑ์การแปรรูป
อาหารการท าแหนม 
3.1 ความหมายของบรรจุ
ภัณฑ์  
3.2 วัสดุท่ีใช้บรรจุภัณฑ์การ 
แปรรูปอาหารการท าแหนม 
3.3 การบรรจุ การแปรรูป
อาหารการท าแหนม 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่อง บรรจุ
ภัณฑ์การแปรรูปอาหารการ
ท าแหนม 
2. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตเกี่ยวกับการบรรจุ
ภัณฑ์ การแปรรูปอาหาร 
การท าแหนม 
3. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการ
บรรจุการแปรรูปอาหาร 
การท าแหนม 
4. วิทยากรประเมินผล 

1  

3 การบริหารจัดการ
ในการ ประกอบ
อาชีพการแปรรูป
อาหารการท า
แหนม 

1.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถเลือกท าเล
ท่ีต้ัง ร้านค้าท่ี
เหมาะสมในการค้า
ขายได้ 

การเลือกท าเลท่ีต้ังร้าน  
1. ความส าคัญของการเลือก
ท่ีต้ัง  
2. หลักเกณฑ์ในการเลือกท าเล
ท่ีต้ัง 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่องการหา 
ท าเลท่ีต้ังร้าน  
2. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปล่ียนข้อมูล 
ความคิดเห็น  
3. ผู้เรียนสรุปความรู้ 

1  

  2.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถจัดและตก
แต่งหน้า ร้านให้มี
ความสะอาดและ
สวยงามได้ 

การจัดและตกแต่งหน้าร้าน 1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่องการจัด 
และตกแต่งหน้าร้าน  
2. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตการจัดและตกแต่ง 
หน้า ร้าน  
3. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติจัดและ
ตกแต่งหน้าร้านแล้วผู้เรียน 
และวิทยากรร่วมสนทนา
แลกเปล่ียนข้อมูลความ 
คิดเห็น 
4. ผู้เรียนสรุปความรู้ 
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เรยีนรู ้
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3.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถคิดราคา
ต้นทุนของ ธุรกิจการ
แปรรูปอาหาร การ
ท าแหนมแต่ละชนิด
ได้ 

การคิดราคาต้นทุนและการ
วิเคราะห์ จุดคุ้มทุน  
1. การคิดราคาต้นทุน 
 - ค่าวัสดุอุปกรณ์การแปรรูป 
อาหาร การท าแหนม 
- ค่าส่วนผสมการแปรรูป 
อาหาร การท าแหนม 
- ค่าแรงงาน  
-ค่าสาธารณูปโภค  
2. การวิเคราะห์จุดคุ้มทุน 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่องการคิด 
ราคาต้นทุนและการ2. 
วิทยากรอธิบายและสาธิต
การคิดราคาต้นทุนและ การ
วิเคราะห์จุดคุ้มทุน  
3. ผู้เรียนฝึกปฎิบัติการคิด
ราคาต้นทุนและการ
วิเคราะห์ จุดคุ้มทุนแล้ว
ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนา แลกเปล่ียน 
ข้อมูลความคิดเห็น  
4. ผู้เรียนสรุปความรู้ 

  

  4.เพื่อให้ผู้เรียนบอก
วิธีการขายของธุรกิจ 
การแปรรูปอาหาร
การท าแหนม 

การขายการแปรรูปอาหาร การ
ท าแหนม 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่องการขาย  
2. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปล่ียนข้อมูล 
ความคิดเห็น  
3. ผู้เรียนสรุปความรู้ 

  

  5.เพื่อให้ผู้เรียนบอก
วิธีการส่งเสริมการ
ขาย การแปรรูป
อาหารการท าแหนม 

การส่งเสริมการขาย  
1. ความหมายการส่งเสริมการ
ขาย  
2. กลยุทธ์ส่งเสริมการขาย 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่องการ 
ส่งเสริมการขาย  
2. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปล่ียนข้อมูล 
ความคิดเห็น  
3. ผู้เรียนสรุปความรู้ 

  6.เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถท าบัญชี
ร้านค้า อย่างง่ายได้ 

การท าบัญชีร้านค้าอย่างง่าย 1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่องการท า 
บัญชีร้านค้าอย่างง่าย  
2. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตการท าบัญชีร้านค้า
อย่าง ง่าย  
3. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการท า
บัญชีร้านค้าอย่างง่ายแล้ว  
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4  โครงการการ
ประกอบการ แปร
รูปอาหารการท า
แหนม 

1. บอกความส าคัญ
ของโครงการอาชีพ 
ได้  
2. บอกประโยชน์
ของโครงการ อาชีพ
ได้  
3. บอกองค์ประกอบ
ของโครงการอาชีพ 
ได้ 4. อธิบาย
ความหมายของ
องค์ประกอบ ของ
โครงการอาชีพได้  
 

4.1 ความส าคัญของโครงการ
การ ประกอบอาชีพธุรกิจการ
แปรรูป อาหาร การท าแหนม 
4.2 ประโยชน์ของโครงการ
การ ประกอบอาชีพธุรกิจการ
แปรรูป อาหาร การท าแหนม4 
.3 องค์ประกอบของโครงการ
การ ประกอบอาชีพธุรกิจการ
แปรรูปการท าแหนม  
แปรรูปอาหารการท าแหนม 

ผู้เรียนและวิทยากรร่วม 
สนทนาแลกเปล่ียนข้อมูล 
ความคิดเห็น 
4. ผู้เรียนสรุปความรู้4.1 
จัดให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้เรื่อง 
ความส าคัญของโครงการ
อาชีพ ประโยชน์ของ
โครงการอาชีพ 
องค์ประกอบของโครงการ
อาชีพ แล้วจัดกิจกรรม การ
สนทนาแลกเปล่ียนข้อมูล
ความคิดเห็น เพื่อสร้าง 
แนวคิดในการด าเนิน
กิจกรรมการเรียนรู ้ 
เรื่อง ตัวอย่างการเขียน 

1  

  5. อธิบายลักษณะ
การเขียนโครงการท่ี
ดี ตามองค์ประกอบ
ของโครงการอาชีพ
ได้ 
6. เขียนโครงการใน
แต่ละองค์ประกอบ 
ให้เหมาะสมและ 
ถูกต้องได้ 
 7. ประเมินความ
เหมาะสมและ 
สอดคล้องของ
โครงการอาชีพได้ 

4.4 การเขียนโครงการการ
ประกอบ อาชีพธุรกิจการ4.5 
การประเมินความเหมาะสม
และ สอดคล้องของโครงการ
การประกอบ อาชีพธุรกิจการ
แปรรูปอาหารการท าแหนม 

4.2 จัดให้ผู้เรียนศึกษา
สาระข้อมูลจากใบความรู้ 
โครงการอาชีพท่ีดี 
เหมาะสม และ ถูกต้อง 
พร้อมจัดการอภิปราย เพื่อ
สรุปแนวคิดเป็น แนวทางใน
การเขียนโครงการอาชีพท่ีดี 
เหมาะสม และ ถูกต้อง  
4.3 จัดให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติ 
การเขียนโครงการอาชีพ  
4.4 ก าหนดให้ผู้เรียนฝึก
ปฏิบัติการประเมินความ 
เหมาะสมและสอดคล้องของ
โครงอาชีพ  
4.5 จัดให้ผู้เรียนปรับปรุง
โครงการอาชีพ ให้มีความ 
เหมาะสมและถูกต้อง  
4.6 ก าหนดให้ผู้เรียนเขียน
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โครงการอาชีพของตนเอง 
เพื่อเสนอขอรับการ
สนับสนุนงบประมาณ
ด าเนินงาน อาชีพ และใช้ใน
การด าเนินการประกอบ
อาชีพต่อไป 

 

สื่อการเรยีนรู ้
 ในการจัดการเรียนรู้  ใชส้ื่อการเรียนรูท้ี่หลากหลาย  ได้แก่ สื่อสิง่พิมพ ์ สื่ออิเล็กทรอนิกส์ สื่อบุคคล   
ภูมิปัญญา แหล่งเรียนรูท้ี่มีอยู่ในท้องถ่ิน 
 

 
การวดัและประเมนิผล 

1. การประเมนิความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมนิผลงานระหวา่งเรียนจากการปฏิบัติ ได้ผลงานที่มีคุณภาพสามารถสร้างรายได้ และ 

จบหลักสูตร 
 

 
การจบหลกัสูตร 

๑. เวลาเรียน  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
๒. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
๓. มีผลงานท่ีมีคุณภาพ 

 

เอกสารหลกัฐานการศกึษา 
1. หลักฐานการประเมินผล 
2. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 
3. วุฒิบัตร  ออกโดยสถานศึกษา 

 
การเทยีบโอน 
 ผู้เรียนท่ีจบหลักสูตรนี้สามารถน าไปเทียบโอนผลการเรียนรู้กับหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับการศึกษาข้ัน
พื้นฐาน  พุทธศักราช  2551   ในสาระการประกอบอาชีพวิชาเลือกท่ีสถานศึกษาได้จัดท าขึ้น 
 
  



 
 

                       หลักสูตรการศึกษาต่อเน่ือง ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอกาบเชิง 
 

คณะกรรมการจดัท าหลกัสตูร 
1. นายลีนะวัตร เศษศรี  ต าแหน่ง ครูช านาญการ 

2. นางวิมาน ค าเลิศ   ต าแหน่ง ครูอาสาสมัครฯ 

3. นางสาวสุทธิวรรณ ตระการดี ครู ศกร.ต าบล 

4. นายธนารักษ์ จันทนะโสตถิ์ ต าแหน่ง ครู ศรช. 
 

คณะกรรมการกลัน่กรองหลกัสตูร 
      นางวไิลลักษณ์ ปิยไพร 

หมายเหตุ สถานศึกษาสามารถปรับเปล่ียนได้ตามความเหมาะสม 

 ตามระเบียบกระทรวงศึกษาธิการ ว่าด้วยการจัดการศึกษาต่อเนื่อง พ.ศ.2554 ลงวันท่ี 5 กรกฎาคม 2554 
(ข้อ9) การจัดท าและพัฒนาหลักสูตร ให้ผู้อ านวยการสถานศึกษาสังกัดส านักงานส่งเสริมการศึกษานอกระบบและ
การศึกษาตามอัธยาศัย เป็นผู้อนุมัติหลักสูตร โดยความเห็นชอบจากคณะกรรมการสถานศึกษา 

 

ลงช่ือ...............................................ผู้เสนอหลักสูตร 
     (นายลีนะวัตร เศษศรี) 
        ครูช านาญการ 

 

ลงช่ือ...............................................ผู้เห็นชอบหลักสูตร 
              (นางสาวปรียารัตน์ พวงนาค) 
             ประธานกรรมการสถานศึกษา 

 

ลงช่ือ...............................................ผู้อนุมัติหลักสูตร 
         (นายโมไนย โรปริรัมย์) 

                                             ผู้อ านวยการ กศน.อ าเภอกาบเชิง 
                                       ปฏิบัติหน้าท่ีผู้อ านวยการ สกร.อ าเภอกาบเชิง 
                                      ปฏิบัติราชการแทนอธิบดีกรมส่งเสริมการเรียนรู้



 
 

                       หลักสูตรการศึกษาต่อเน่ือง ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอกาบเชิง 
 

                                                                               แผนการจดัการเรียนรู้ 

วทิยากร                         . 
หลกัสูตร  การ ท าแหนมสมุนไพร  จ านวน   18    ช่ัวโมง (เรียนวันละ 3 ช่ัวโมง) 

ระหวา่งวนัที ่      เดอืน      .  พ.ศ.        .          
เวลา     ถงึเวลา     .       

สถานที่จดั ณ                 

                                   

ชัว่โมง วนั/เดอืน/ป ี เวลา รายละเอยีดเนือ้หาตามหลกัสตูร 
วธิกีาร

จัดการเรยีน
การสอน 

วสัด/ุอปุกรณ ์
การวดัผล
ประเมนิผล 

1-3   ช่องทางการประกอบ อาชีพการ
ท าแหนม  
1. ความส าคัญในการประกอบ
อาชีพ 
2. ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการท าแหนม 
3. แหล่งเรียนรู้การประกอบ
อาชีพการท าแหนม 
4. ทิศทางการประกอบอาชีพ
การแปรรูปอาหารการท าแหนม 
5. บรรจุภัณฑ์การแปรรูปอาหาร
การท าแหนม 
6. การเลือกท าเลท่ีต้ังร้าน  

1. บรรยาย 
2. ฝึกปฏิบัติ 
 

1. ใบความรู้ 
2. วิทยากร 
 

1. ความสนใจ 
2. สัมภาษณ์ 

4-6   1.ทักษะการประกอบอาชีพ การ
แปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมหมู ) 
- การเตรียมอุปกรณ์ 
1. การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ใน
การ แปรรูปอาหารการ(การท า
แหนมหมู) 
1.1 วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการ แปร
รูปอาหาร 
(การท าแหนมหมู) 
1.2 งบประมาณในการจัดซื้อ 
วัสดุอุปกรณ์  

1. บรรยาย 
2. ฝึกปฏิบัติ 
 

1. ใบความรู้ 
2. วิทยากร 
 

1. ความสนใจ 
2. สัมภาษณ์ 

แบบ กศ.ตน.12 
 

แบบ กศ.ตน.12 
 



 
 

                       หลักสูตรการศึกษาต่อเน่ือง ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอกาบเชิง 
 

ชัว่โมง วนั/เดอืน/ป ี เวลา รายละเอยีดเนือ้หาตามหลกัสตูร 
วธิกีาร

จัดการเรยีน
การสอน 

วสัด/ุอปุกรณ ์
การวดัผล
ประเมนิผล 

7-9 
ต่อ 

  1.3 สถานท่ีจ าหน่ายวัสดุ 
อุปกรณ์ 
2. การแปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมหมู)2.1 ส่วนผสม
ของการแปรรูป อาหาร(การท า
แหนมหมู) 
2.2 ขั้นตอนการแปรรูปอาหาร
(การท าแหนมหมู) 
2.3 งบประมาณการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมหมู) 

   

10-12  
 
 

 

2.ทักษะการประกอบอาชีพ การ
แปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมเห็ด) 
- การเตรียมอุปกรณ์ 
1. การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ใน
การ แปรรูปอาหารการ(การท า
แหนมเห็ด) 
1.1 วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการ แปร
รูปอาหาร 
(การท าแหนมเห็ด) 
1.2 งบประมาณในการจัดซื้อ 
วัสดุอุปกรณ์  
1.3 สถานท่ีจ าหน่ายวัสดุ 
อุปกรณ์ 
2. การแปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมเห็ด) 
2.1 ส่วนผสมของการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมเห็ด) 
2.2 ขั้นตอนการแปรรูปอาหาร
(การท าแหนมเห็ด)  
2.3 งบประมาณการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมเห็ด) 

   



 
 

                       หลักสูตรการศึกษาต่อเน่ือง ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอกาบเชิง 
 

ชัว่โมง วนั/เดอืน/ป ี เวลา รายละเอยีดเนือ้หาตามหลกัสูตร 
วธิกีาร

จัดการเรยีน
การสอน 

วสัด/ุอปุกรณ ์
การวดัผล
ประเมนิผล 

   

3.ทักษะการประกอบอาชีพ การ
แปรรูปอาหาร (การท าแหนม
ซี่โครงหมู) 
- การเตรียมอุปกรณ์ 
1. การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ใน
การ แปรรูปอาหารการ(การท า
แหนมซี่โครงหมู) 
1.1 วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการ  
แปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมซี่โครงหมู) 
1.2 งบประมาณในการจัดซื้อ 
วัสดุอุปกรณ์  
1.3 สถานท่ีจ าหน่ายวัสดุ 
อุปกรณ์ 
2. การแปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมซี่โครงหมู) 
2.1 ส่วนผสมของการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมซี่โครงหมู) 
2.2 ขั้นตอนการแปรรูปอาหาร
(การท าแหนมซี่โครงหมู) 

2.3 งบประมาณการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมซี่โครงหมู) 

1. บรรยาย 
2. ฝึกปฏิบัติ 

 

1. ใบความรู้ 
2. วิทยากร 
 

1. ความสนใจ 
2. สัมภาษณ์ 

13-15   4.ทักษะการประกอบอาชีพ การ
แปรรูปอาหาร (การท าแหนมหมู
ช้ิน) 
- การเตรียมอุปกรณ์ 
1. การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ใน
การ แปรรปูอาหารการ(การท า
แหนมหมูช้ิน) 
1.1 วัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ในการ แปร
รูปอาหาร 
(การท าแหนมหมูช้ิน) 
1.2 งบประมาณในการจัดซื้อ วัสดุ
อุปกรณ์  

   



 
 

                       หลักสูตรการศึกษาต่อเน่ือง ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอกาบเชิง 
 

ชัว่โมง วนั/เดอืน/ป ี เวลา รายละเอยีดเนือ้หาตามหลกัสตูร 
วธิกีาร

จัดการเรยีน
การสอน 

วสัด/ุอปุกรณ ์
การวดัผล
ประเมนิผล 

   

1.3 สถานท่ีจ าหน่ายวัสดุ อุปกรณ์ 
2. การแปรรูปอาหาร 
(การท าแหนมหมูช้ิน) 
2.1 ส่วนผสมของการแปรรูป 
อาหาร(การท าแหนมหมูช้ิน) 
2.2 ข้ันตอนการแปรรูปอาหาร
(การท าแหนมหมูช้ิน) 
2.3 งบประมาณการแปรรูป  

อาหาร(การท าแหนมหมูช้ิน) 
 
 

   

16-18   - การบริหารจัดการในการ 
ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร
การท าแหนมสมุนไพร 
-โครงการการประกอบการ แปร
รูปอาหารการท าแหนมสมุนไพร 
4.1 ความส าคัญของโครงการ
การ ประกอบอาชีพธุรกิจการ
แปรรูป อาหาร การท าแหนม 
4.2 ประโยชน์ของโครงการการ 
ประกอบอาชีพธุรกิจการแปรรูป 
อาหาร การท าแหนมสมุนไพร
4.3 องค์ประกอบของโครงการ
การ ประกอบอาชีพธุรกิจการ
แปรรูปการท าแหนมสมุนไพร  
 
 
 
 
 
 

1. บรรยาย 
2. ฝึกปฏิบัติ 
 

1. ใบความรู้ 
2. วิทยากร 
 

1. ความสนใจ 
2. สัมภาษณ์ 



 
 

                       หลักสูตรการศึกษาต่อเน่ือง ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอกาบเชิง 
 

ชัว่โมง วนั/เดอืน/ป ี เวลา รายละเอยีดเนือ้หาตามหลกัสตูร 
วธิกีาร

จัดการเรยีน
การสอน 

วสัด/ุอปุกรณ ์
การวดัผล
ประเมนิผล 

   4.4 การเขียนโครงการการ
ประกอบ อาชีพธุรกิจการแปรรูป
อาหารการท าแหนม 
4.5 การประเมินความเหมาะสม
และ สอดคล้องของโครงการการ
ประกอบ อาชีพธุรกิจการแปรรูป
อาหารการท าแหนมสมุนไพร 

   

 

ผู้เสนอแผนการสอน     ผู้ตรวจแผนการสอน 

ลงช่ือ       ลงช่ือ     
       (     )                (     ) 

        วิทยากร           ครู ศกร.ต าบล 
 

ผู้เหน็ชอบแผนการสอน     ผู้อนมุตัแิผนการสอน 

 
ลงช่ือ       ลงช่ือ     

(   )    (   ) 
              ผู้อ านวยการ  ........................... 
                                                              


