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แบบเขียนหลักสูตรต่อเนื่อง 
หลักสูตรวิชา การท าแซนวิชโบราณ จ านวน 6 ชั่วโมง 

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอสนม 
 

ความเป็นมา 
การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมากเพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้ มี

ความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพเป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็ง
ให้แก่เศรษฐกิจชุมชนซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้ก าหนดยุทธศาสตร์ ที่จะพัฒนา ๕ ศักยภาพของพ้ืนที่ใน ๕ กลุ่ม
อาชีพใหม่ ให้สามารถแข่งขันได้ใน ๕ภูมิภาคหลักของโลก “รู้เขา รู้เรา เท่าทัน เพ่ือแข่งขันได้ในเวทีโลก” 
ตลอดจนก าหนดภารกิจที่จะยกระดับการจัดการศึกษาเพ่ือเพ่ิมศักยภาพและขีดความสามารถให้ประชาชนได้มี
อาชีพที่สามารถสร้างรายได้ ที่มั่นคง  โดยเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ มุ่งพัฒนาคน
ไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมีคุณภาพทั่วถึงและเท่าเทียมกัน ประชาชนมี
รายได้มั่นคง มั่งคั่ง และมีงานท าอย่างยั่งยืนมีความสามารถเชิงการแข่งขันทั้งในระดับภูมิภาคอาเซียนและระดับ
สากลซึ่งจะเป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ที่สร้างความม่ันคงให้แก่ประชาชนและประเทศชาติ 
 สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่นด้านเศรษฐกิจ 
การเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพ่ิมขึ้นเรื่อยๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไป
อย่างรวดเร็ว  และไม่เพียงพอกับจ านวนประชากรที่เพ่ิมขึ้นทุกมุมโลก  มนุษย์จึ งประสบปัญหาต่างๆ ตามมา
มากมาย  โดยเฉพาะด้านการด ารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของประชาชน  นอกจากจะมีการประกอบอาชีพ
เพ่ือเป็นการเลี้ยงตัวเองและครอบครัวแล้ว  ยังมีสิ่งที่ถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพ่ือบริโภคประจ าวัน  จึง
จ าเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์เราจะต้องสร้างข้ึนหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่างๆ เพ่ือการอยู่รอด 
 
หลักการของหลักสูตร  

1.  เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ ๕ ด้าน  ได้แก่ ศักยภาพของ
ทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพ้ืนที่  ศักยภาพของพ้ืนที่ตามลักษณะภูมิอากาศ  ศักยภาพภูมิประเทศและท าเล
ที่ตั้งของแต่ละประเทศ  ศักยภาพของศิลปะ  วัฒนธรรม  ประเพณี และวิถีชีวิตของแต่ละพ้ืนที่และศักยภาพ
ของทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่ 

๒.  มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมีคุณภาพทั่วถึงและเท่า
เทียมกัน  สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง  และเป็นบุคคลที่มีวินัยเปี่ยมไปด้วยคุณธรรม จริยธรรม  มีจิตส านึก
ความรับผิดชอบต่อตนเอง  ผู้อ่ืน และสังคม 

     ๓. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการด าเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่าย 
          ๔.  เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถน าไปประกอบอาชีพให้
เกิดรายได้ที่มั่นคง มั่งคั่ง และยั่งยืนในอาชีพส่งเสริมให้มีการเทียบโอนความรู้และประสบการณ์เข้าสู่หลักสูตร
การศึกษาขั้นพ้ืนฐาน 
 
จุดมุ่งหมาย    

เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้ มีทักษะ ในการแปรรูปอาหารสามารถน ามาเป็นอาชีพได้ อย่างมีคุณภาพ 



 
 
เป้าหมาย      

ประชาชนทั่วไปที่อยู่นอกระบบโรงเรียน  
- ผู้พลาดโอกาส/ด้อยโอกาส 
- ผู้ที่ได้รับผลกระทบจากวิกฤตโรคระบาดโควิด-19 
- ผู้ที่ไม่มีอาชีพ/ผู้ที่ต้องการพัฒนาอาชีพ 

ระยะเวลา  
 จ านวน  6 ชัว่โมง 
สื่อการเรียนรู้ 

๑. เอกสาร/ใบความรู้ 
๒. ศึกษาดูงานแหล่งเรียนรู้ 
๓. สื่ออิเล็กทรอนิกส์ต่าง ๆ เช่น  VCD , DVD ,อินเตอร์เน็ต  
๔. ภูมิปัญญาท้องถิ่น 
๕. ฝึกปฏิบัติจริง 

การวัดและประเมินผล 
๑. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
๒. การประเมินผลงานระหว่างเรียนจากการปฏิบัติ ได้ผลงานที่มีคุณภาพสามารถสร้างรายได้ และจบ

หลักสูตร 
 
เงื่อนไขการจบหลักสูตร 

๑. มีเวลาเรียน  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
๒. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
๓. มีผลงานที่มีคุณภาพ 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

โครงสร้างหลักสูตร 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา 
การจัดกระบวนการ

เรียนรู้ 
จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
1 - ความรู้เบื้องต้นใน

การท าแซนวิชโบราณ 
- ขั้นตอนการเตรียม
วัสดุ/อุปกรณ์ 
- ขั้นตอนการเตรียม
วัตถุดิบ/ส่วนผสม 
 

๑. เพ่ือให้ผู้เรียนมี
ความรู้ความเข้าใจ
เกี่ยวกับการท าแซน
วิชโบราณ 
๒.เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถวิเคราะห์
ค านวณต้นทุนในการ
ผลิตเพ่ือน าไป
ประกอบอาชีพได้ 

1. ความรู้เบื้องต้นในการ
ท าแซนวิชโบราณ 
2. อุปกรณ์และวัตถุดิบที่
ใช้ 
3. เคล็ดลับในการปรุง 
4. การค านวณต้นทุน
การท าแซนวิชโบราณ 

๑. วิทยากรบรรยายให้
ความรู้เรื่องการแซนวิช
โบราณ 
๒. ผู้เรียนและวิทยากร
ร่วมสนทนาแลกเปลี่ยน
ข้อมูลความคิดเห็น 
๓. ผู้เรียนสรุปองค์
ความรู้ 

1  

2 - ขั้นตอนการแซนวิช
โบราณ 

1. เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถท าแซนวิช
โบราณ 

1.  การท าแซนวิช
โบราณ 
 

๑. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตการท าแซนวิช
โบราณ 
การปรุงส่วนผสมเข้า
ด้วยกัน 
๒. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติ 
การท าแซนวิชโบราณ 
๓. วิทยากรประเมิน
การท าแซนวิชโบราณ 

- 3 
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. 
 
 

- การบรรจุภัณฑ์/
การจ าหน่ายสินค้า 
 
 

 

๑. วิทยากรบรรยาย
ให้ความรู้เกี่ยวกับ
บรรจุภัณฑ์ส าหรับใส่ 
แซนวิชโบราณ 
2. วิทยากรให้ความรู้
เกี่ยวกับการจ าหน่าย
สินค้า 

1. ความหมายของบรรจุ
ภัณฑ์  
2. วัสดุที่ใช้บรรจุภัณฑ์ 
3. การเลือกบรรจุภัณฑ์ 
4. การจ าหน่ายสินค้า 

๑. ให้ผู้เรียนศึกษา
เนื้อหาจากใบความรู้ 
เรื่องบรรจุภัณฑ์ 
๒. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตเกี่ยวกับการบรรจุ
ภัณฑ์ผู้เรียนฝึก
ปฏิบัติการบรรจุภัณฑ์ 
ผ่านสื่อออนไลน์ และ
ให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการ
ขายสินค้าผ่านสื่อ
ออนไลน์ 

1  1 

รวมจ านวนชั่วโมง 2 4 
 

 

 
 
 


