
แบบเขียนหลักสูตรต่อเนื่อง
หลักสูตรแปรรูปอาหารวิชาการทํานํําพริกเผากากหมู จํานวน 9 ชั่วโมง

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อําเภอเขวาสินรินทร์ จังหวัดสุรินทร์

ความเป็นมา

หลักสูตรการแปรรูปอาหาร เป็นการส่งเสริมและสนับสนุนให้ประชาชนทั่วไปมีความรู้และช่องทาง มีทักษะ ใน
การบริหารจัดการและสามารถทําโครงการในการประกอบอาชีพ แปรรูปอาหารวิชาการทํานํําพริกเผากากหมู เพ่ือเป็น
การเพ่ิมมูลค่าให้กับผลิตภัณฑ์ หรือเป็นการลดรายจ่ายภายในครัวเรือน ทัํงยังสามารถนําไปเป็นอาชีพเสริมหารายได้
ให้กับครอบครัวเพ่ือให้ครอบครัวสามารถพึ่งตนเองได้

หลักการของหลักสูตร

หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง แปรรูปอาหาร วิชาการทํานํําพริกเผากากหมู ของศูนย์ส่งเสริมการเรียนรูอ้ําเภอเ
ขวาสินรินทร์นีํ ได้จัดทําเพื่อรองรับกลุ่มสนใจ สามารถนํามาปรับใช้ในการเรียนการสอนตามความเหมาะสมของพํืนที่
และความต้องการของผู้เรียน

จุดมุ่งหมาย
1. เพื่อให้ผู้เรียนได้ลดรายจ่ายภายในครัวเรือน
2. เพื่อให้ผู้เรียนพัฒนาอาชีพการมีงานทําท่ีสามารถสร้างรายได้ให้กับตนเองและครอบครัว

เป้าหมาย
ประชาชนท่ัวไป /ผู้พลาดโอกาส / ผู้ด้อยโอกาส บ้านสดอ หมู่ที่ ๕ ตําบลเขวาสินรินทร์ อําเภอ

เขวาสินรินทร์ จังหวัดสุรินทร์ จํานวน ๘ คน
ระยะเวลา

หลักสูตรอาชีพแปรรูปอาหารวิชาการทํานํําพริกเผากากหมู จํานวน 9 ชั่วโมง



หลักสูตรแปรรูปอาหารวิชาการทํานํําพริกเผากากหมู จํานวน 9 ช่ัวโมง
ศูนยส่์งเสริมการเรียนรู้อําเภอเขวาสินรินทร์ จังหวัดสุรินทร์

ท่ี เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนํือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
จํานวนช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ

1 ช่องทางการประกอบ

อาชีพแปรรูปอาหาร

วิชาการทํานํําพริกเผา

กากหมู

1.1 ความสําคัญของการ

ประกอบอาชีพ

1.2 ความเป็นไปได้ใน

การประกอบอาชีพ

1.3 แหล่งเรียนรู้

1.4 การตัดสินใจในการ

เลือกอาชีพ

มีความรู้ความข้าใจถึงความสําคัญ
ของการประกอบอาชีพและทักษะ
ในการประกอบอาชีพ สามารถ
สร้างรายได้ท่ีมั่นคงและมี
เจตคติท่ีดีในการการตัดสินใจ
เลือกประกอบอาชีพ

1.1 พูดคุยกับผู้มีความรู้และประสบการณ์การ
ทําอาชีพ แปรรูปอาหาร วิชาการทํานํําพริกเผา
กากหมู
1.2 ศึกษาค้นคว้าข้อมูล ความรู้ด้านการแปร
รูปอาหาร วิชาการทํานํําพริกเผากากหมู
จากเอกสาร จากwebsite
1.3 จัดกระบวนการวิเคราะห์ ตนเอง
สิ่งแวดล้อม และความรู้ทางวิชาการ
ประกอบการตัดสินใจเลือกประกอบอาชีพ
1.4 สรุปผลการจัดกระบวนการ
เรียนรู้ในประเด็น ต่าง ๆ ดังนีํ
- การตัดสินใจเลือกอาชีพนีํ
- ทําอย่างไร
- ทรัพยากรจากทีไหน
- ใครคือลูกค้า

๑. อธิบายความสําคัญของการ
ประกอบอาชีพ ความเป็นไปได้
ใน การประกอบอาชีพ
๒. ระดมความคิดเห็น
๓. ยกตัวอย่าง
๔. ศึกษาใบความรู้

๑



หลักสูตรแปรรูปอาหาร วิชาการทํานํําพริกเผากากหมู จํานวน 9 ช่ัวโมง
ศูนยส่์งเสริมการเรียนรู้อําเภอเขวาสินรินทร์ จังหวัดสุรินทร์

ท่ี เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนํือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
จํานวนช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ

2 ทักษะการประกอบ

อาชีพแปรรูปอาหาร

วิชาการทนํําพริกเผา

กากหมู

2.1 ขํันเตรียมการ

ประกอบอาชีพ

2.2 เครื่องมือวัสดุ

อุปกรณ์ วัตถุดิบการ

ทํานํําพริกแต่ละชนิด

2.3 การเตรียม

ส่วนผสมและ วิธีการ

ทํานํําพริก แต่ละชนิด

2.4 บรรจุภัณฑ์

- เทคนิคและวิธีการ

บรรจุหีบห่อสําหรับ

จําหน่าย การบรรจุ

ภัณฑ์ และปิดฉลาก

สินค้า

1. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้ความเข้าใจ
เกี่ยวกบัการประกอบอาชีพให้
สอดคลอ้งกับศักยภาพของตนเอง
ชุมชน สังคมและสิ่งแวดล้อมอย่างมี
คุณธรรมจริยธรรม
2. เพื่อให้ผู้เรียนสามารถเลือกซํือ
วัสดุ อุปกรณ์ได้อย่างมีคุณภาพ
3. เพื่อให้ผู้เรียนสามารถบอก
ส่วนผสมและขํันตอนแปรรูปอาหาร
วิชาการทํานํําพริกเผากากหมูได้
4.เพื่อให้ผู้เรียนรู้วิธีการและเทคนิค
ในการบรรจุหีบห่อผลิตภัณฑ์ได้

1. การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในแปรรูป
อาหาร วิชาการทํานํําพริกอ่อง
2. สถานทีจ่ําหน่าย การเตรียมวัสดุ
อุปกรณ์ที่ใช้ในแปรรูปอาหาร วิชาการทํา
นํําพริกเผากากหมู งบประมาณในการ
จัดซํือวัสดุและอุปกรณ์
3. ส่วนผสม ขํันตอนการแปรรูปวิชการทํา
นํําพริกอ่อง
4.การบรรจุภัณฑ์แปรรูปอาหาร การทํา
นํําพริกเผากากหมู ความหมายของการ
บรรจุภัณฑ์และวัสดุท่ีใช้บรรจุภัณฑ์

๑. อธิบายขัํนตอนการเตรียม

วัสดุ/อุปกรณ์ ในการแปรรูป

อาหาร

๒. อธิบายขัํนตอนและวิธีการ

แปรรูปอาหาร

๓. ฝึกปฏิบัติ

2 3



หลักสูตรการแปรรูปอาหาร วิชาการทํานํําพริกนํา้เผากากหมู จํานวน 9 ช่ัวโมง

ศูนยส่์งเสริมการเรียนรู้อําเภอเขวาสินรินทร์ จังหวัดสุรินทร์

ท่ี เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนํือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้
จํานวนช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ

๓ การบริหารจัดการใน

การประกอบอาชีพ

การแปรรูปอาหาร

การทํานํําพริกเผา

กากหมู

3.1 การบริหาร

จัดการตลาด

3.2 การจัดการ

ตลาดในการแปรรูป

อาหารการทํานํําพริก

เผากากหมู

3.3 การจัดการ

ความเส่ียง

3.4 การคิดราคา

ต้นทุน

1. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้ความ
เข้าใจและฝึกทักษะการบริหาร
จดัการในอาชีพได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ
2. เพื่อให้ผู้เรียนบอกวิธีการ
ส่งเสริมการขายได้
3.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถคํานวณ
ต้นทุนการผลิตได้

1. ความหมายและความสําคัญของ
การตลาด
2. กระบวนการบริหารจัดการตลาด
3. การวางแผนการผลิต
และการเตรียมปัจจัยการผลิต
4. การทําบัญชีค่าใช้จ่ายและการกําหนด
ราคา การวิเคราะห์จุดคุ้มทุน-กําไรและหา
กลยุทธ์ส่งเสริมการขาย

-อธิบายความหมายและ

ความสําคัญของ

การตลาด กระบวนการ

บริหารจัดการตลาด การวาง

แผนการผลิตและการเตรียม

ปัจจัยการผลิต

-ฝึกการทําบัญชีค่าใช้จ่ายและ

การกําหนดราคา การ

วิเคราะห์จุดคุ้มทุน-กําไรและ

หากลยุทธ์ส่งเสริมการขาย

2



หลักสูตรการแปรรูปอาหาร วิชาการทํานํําพริกเผากากหมู จํานวน 9 ช่ัวโมง

ศูนยส่์งเสริมการเรียนรู้อําเภอเขวาสินรินทร์ จังหวัดสุรินทร์

ท่ี เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนํือหา
การจัดกระบวนการ

เรียนรู้

จํานวนช่ัวโมง

ทฤษฎี ปฏิบัติ

๔ โครงการประกอบ

อาชีพการแปรรูปอาหาร วิชาการทํา

นํําพริกเผากากหมู

4.1 ความสําคัญ

ของโครงการประกอบ

อาชีพการแปรรูปอาหาร วิชาการทํา

นํําพริกเผากากหมู

4.2 ประโยชน์ของโครงการประกอบ

อาชีพการแปรรูปอาหาร วิชาการทํา

นํําพริกเผากากหมู

4.3 องค์ประกอบในการประกอบ

อาชีพการแปรรูปอาหาร วิชาการทํา

นํําพริกอ่อง

4.4 การเขียนโครงการ

4.5 การประเมินความเหมาะสม

สอดคล้องของโครงการ

1. บอกความสําคัญของโครงการประกอบ

อาชีพการแปรรูปอาหาร วิชาการทํา

นํําพริกเผากากหมูได้

2. สามารถบอกประโยชน์ของ

โครงการประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทํานํําพริกเผากากหมู

3. สามารถบอกองค์ประกอบของ

โครงการประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทํานํําพริกเผากากหมู ได้

4. สามารถอธิบายลักษณะการเขียนทีดี

ขององค์ประกอบของโครงการอาชีพการ

แปรรูปอาหารวิชาการทํานํําพริกเผากาก

หมู ได้

๕. สามารถเขียนโครงการในแต่ละ

องค์ประกอบให้เหมาะสมและถูกต้องได้

ประเมินความเหมาะสมและสอดคล้อง

โครงการอาชีพได้

ความสําคัญของโครงการ

ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทํานํําพริกอ่อง

- ประโยชน์ของโครงการ

ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทํานํําพริกเผากากหมู

-องค์ประกอบของโครงการ

ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทํานํําพริกเผากากหมู

-การเขียนโครงการประกอบ

ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทํานํําพริกเผากากหมู

-ประเมินความเหมาะสมและ

สอดคล้องของโครงการ

ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทํานํําพริกเผากากหมูได้

อธิบายความสําคัญของ

โครงการ ประโยชน์ของ

โครงการ อธิบาย

องค์ประกอบของ

โครงการ

ลักษณะการเขียนทีดี

ขององค์ประกอบของ

โครงการอาชีพการแปร

รูปอาหารวิชาการทํา

นํําพริกเผากากหมู

ผู้เรียนสามารถเขียน

โครงการในแต่ละ

องค์ประกอบให้

เหมาะสมและถูกต้องได้

ประเมินความเหมาะสม

และสอดคล้องโครงการ

อาชีพได้

๑



ส่ือการเรียนรู้

๑. ภาพประกอบการเรียนรู้

๒. วสัดุ/อุปกรณ์ ท่ีใชใ้นการแปรรูปอาหาร

๓. ศึกษาดูงานจากแหล่งเรียนรู้

การวดัผลประเมินผล

วธีิการวดัผลและประเมินผลการเรียน ประกอบดว้ย

๑. การสงัเกต

๒. ดูผลงานท่ีปฏิบติั

เกณฑก์ารจบหลกัสูตร

๑. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบติัตามหลกัสูตร ไม่นอ้ยกวา่ร้อยละ ๘๐

๒. มีผลการประเมินผา่นตลอดหลกัสูตร ไม่นอ้ยกวา่ร้อยละ ๗๐

๓. มีผลงานท่ีมีคุณภาพจึงจะไดรั้บวฒิุบตัร


