
แบบเขียนหลกัสูตรต่อเน่ือง

หลกัสูตรแปรรูปอาหารวชิาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้ จาํนวน ๖ ชัว่โมง

ศูนยส่์งเสริมการเรียนรู้อาํเภอเขวาสินรินทร์ จงัหวดัสุรินทร์

ความเป็นมา

หลกัสูตรการแปรรูปอาหาร เป็นการส่งเสริมและสนบัสนุนใหป้ระชาชนทัว่ไปมีความรู้และช่องทาง มีทกัษะ ในการบริหาร

จดัการและสามารถทาํโครงการในการประกอบอาชีพ แปรรูปอาหารวิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแห้ง เพ่ือเป็นการเพ่ิมมูลค่าให้กบั

ผลิตภณัฑ์ หรือเป็นการลดรายจ่ายภายในครัวเรือน ทั้งยงัสามารถนาํไปเป็นอาชีพเสริมหารายไดใ้ห้กบัครอบครัวเพื่อให้ครอบครัว

สามารถพ่ึงตนเองได้

หลกัการของหลกัสูตร

หลกัสูตรการศึกษาต่อเน่ือง แปรรูปอาหาร วิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้ ของศูนยส่์งเสริมการเรียนรู้อาํเภอเขวาสินรินทร์น้ี

ไดจ้ดัทาํเพ่ือรองรับกลุ่มสนใจ สามารถนาํมาปรับใชใ้นการเรียนการสอนตามความเหมาะสมของพื้นท่ีและความตอ้งการของผูเ้รียน

จุดมุ่งหมาย

1. เพ่ือใหผู้เ้รียนไดล้ดรายจ่ายภายในครัวเรือน

2. เพ่ือใหผู้เ้รียนพฒันาอาชีพการมีงานทาํท่ีสามารถสร้างรายไดใ้หก้บัตนเองและครอบครัว

เป้าหมาย

ประชาชนทัว่ไป /ผูพ้ลาดโอกาส / ผูด้อ้ยโอกาส บา้นตระแบกใหญ่ หมู่ท่ี 10 ตาํบลเขวาสินรินทร์

อาํเภอเขวาสินรินทร์ จงัหวดัสุรินทร์ จาํนวน ๘ คน

ระยะเวลา

หลกัสูตรอาชีพแปรรูปอาหารวิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้ จาํนวน ๖ ชัว่โมง



หลกัสูตรแปรรูปอาหารวชิาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้ จาํนวน ๖ชัว่โมง

ศูนยส่์งเสริมการเรียนรู้อาํเภอเขวาสินรินทร์ จงัหวดัสุรินทร์

ท่ี เร่ือง จุดประสงคก์ารเรียนรู้ เน้ือหา การจดักระบวนการเรียนรู้
จาํนวนชัว่โมง

ทฤษฎี ปฏิบตัิ

1 ช่องทางการประกอบอาชีพ

แปรรูปอาหารวชิาการทาํ

นํ้ าพริกกากหมูแห้ง

1.1 ความสาํคญัของการ

ประกอบอาชีพ

1.2 ความเป็นไปไดใ้น การ

ประกอบอาชีพ

1.3 แหล่งเรียนรู้

1.4 การตดัสินใจในการ

เลือกอาชีพ

มีความรู้ความขา้ใจถึงความสาํคญั

ของการประกอบอาชีพและทกัษะ

ในการประกอบอาชีพ สามารถ

สร้างรายไดท่ี้มัน่คงและมี

เจตคติท่ีดีในการการตดัสินใจ

เลือกประกอบอาชีพ

1.1 พดูคุยกบัผูมี้ความรู้และประสบการณ์การทาํ

อาชีพ แปรรูปอาหาร วิชาการทาํนํ้ าพริกอ่อง

1.2 ศึกษาคน้ควา้ขอ้มูล ความรู้ดา้นการแปรรูปอาหาร

วิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้ จากเอกสาร จาก

website

1.3 จดักระบวนการวิเคราะห์ ตนเอง ส่ิงแวดลอ้ม

และความรู้ทางวิชาการ ประกอบการตดัสินใจเลือก

ประกอบอาชีพ

1.4 สรุปผลการจดักระบวนการ

เรียนรู้ในประเดน็ ต่าง ๆ ดงัน้ี

- การตดัสินใจเลือกอาชีพน้ี

- ทาํอยา่งไร

- ทรัพยากรจากทีไหน

- ใครคือลูกคา้

๑. อธิบายความสาํคญัของการ

ประกอบอาชีพ ความเป็นไปไดใ้น

การประกอบอาชีพ

๒. ระดมความคิดเห็น

๓. ยกตวัอยา่ง

๔. ศึกษาใบความรู้

๑



หลกัสูตรแปรรูปอาหาร วชิาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้ จาํนวน ๖ชัว่โมง

ศูนยส่์งเสริมการเรียนรู้อาํเภอเขวาสินรินทร์ จงัหวดัสุรินทร์

ท่ี เร่ือง จุดประสงคก์ารเรียนรู้ เน้ือหา การจดักระบวนการเรียนรู้
จาํนวนชัว่โมง

ทฤษฎี ปฏิบตัิ

2 ทกัษะการประกอบอาชีพ

แปรรูปอาหารวชิาการทาํ

นํ้ าพริกกากหมูแห้ง

2.1 ขั้นเตรียมการ

ประกอบอาชีพ

2.2 เคร่ืองมือวสัดุ

อุปกรณ์ วตัถุดิบการทาํ

นํ้ าพริกแต่ละชนิด

2.3 การเตรียมส่วนผสม

และ วิธีการทาํนํ้ าพริก

แต่ละชนิด

2.4 บรรจุภณัฑ์

- เทคนิคและวธีิการ

บรรจุหีบห่อสาํหรับ

จาํหน่าย การบรรจุภณัฑ์

และปิดฉลากสินคา้

1. เพ่ือใหผู้เ้รียนมีความรู้ความเขา้ใจ

เก่ียวกบัการประกอบอาชีพใหส้อดคลอ้ง

กบัศกัยภาพของตนเอง ชุมชน สงัคมและ

ส่ิงแวดลอ้มอยา่งมีคุณธรรมจริยธรรม

2. เพ่ือใหผู้เ้รียนสามารถเลือกซ้ือวสัดุ

อุปกรณ์ไดอ้ยา่งมีคุณภาพ

3. เพ่ือใหผู้เ้รียนสามารถบอกส่วนผสม

และขั้นตอนแปรรูปอาหารวิชาการทาํ

นํ้ าพริกกากหมูแหง้ได้

4.เพ่ือใหผู้เ้รียนรู้วิธีการและเทคนิคในการ

บรรจุหีบห่อผลิตภณัฑไ์ด้

1. การเตรียมวสัดุอุปกรณ์ท่ีใชใ้นแปรรูปอาหาร

วิชาการทาํนํ้ าพริกอ่อง

2. สถานท่ีจาํหน่าย การเตรียมวสัดุอุปกรณ์ท่ีใช้

ในแปรรูปอาหาร วิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมู

แหง้ งบประมาณในการจดัซ้ือวสัดุและอุปกรณ์

3. ส่วนผสม ขั้นตอนการแปรรูปวิชการทาํ

นํ้ าพริกอ่อง

4.การบรรจุภณัฑแ์ปรรูปอาหาร การทาํนํ้ าพริก

กากหมูแหง้ ความหมายของการบรรจุภณัฑแ์ละ

วสัดุท่ีใชบ้รรจุภณัฑ์

๑. อธิบายขั้นตอนการเตรียมวสัดุ

/อุปกรณ์ ในการแปรรูปอาหาร

๒. อธิบายขั้นตอนและวธีิการ

แปรรูปอาหาร

๓. ฝึกปฏิบติั

๑ ๒



หลกัสูตรการแปรรูปอาหาร วชิาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้ จาํนวน ๖ชัว่โมง

ศูนยส่์งเสริมการเรียนรู้อาํเภอเขวาสินรินทร์ จงัหวดัสุรินทร์

ท่ี เร่ือง จุดประสงคก์ารเรียนรู้ เน้ือหา การจดักระบวนการเรียนรู้
จาํนวนชัว่โมง

ทฤษฎี ปฏิบตัิ

๓ การบริหารจดัการในการ

ประกอบอาชีพการแปร

รูปอาหารการทาํนํ้ าพริก

กากหมูแหง้

3.1 การบริหารจดัการ

ตลาด

3.2 การจดัการ

ตลาดในการแปรรูป

อาหารการทาํนํ้ าพริกกาก

หมูแหง้

3.3 การจดัการ

ความเส่ียง

3.4 การคิดราคา

ตน้ทุน

1. เพ่ือใหผู้เ้รียนมีความรู้ความ

เขา้ใจและฝึกทกัษะการบริหาร

จดัการในอาชีพไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ

2. เพ่ือใหผู้เ้รียนบอกวธีิการ

ส่งเสริมการขายได้

3.เพ่ือใหผู้เ้รียนสามารถคาํนวณ

ตน้ทุนการผลิตได้

1. ความหมายและความสาํคญัของ

การตลาด

2. กระบวนการบริหารจดัการตลาด

3. การวางแผนการผลิต

และการเตรียมปัจจยัการผลิต

4. การทาํบญัชีค่าใชจ่้ายและการกาํหนด

ราคา การวเิคราะห์จุดคุม้ทุน-กาํไรและหากล

ยทุธ์ส่งเสริมการขาย

-อธิบายความหมายและ

ความสาํคญัของ

การตลาด กระบวนการบริหารจดั

การตลาด การวางแผนการผลิต

และการเตรียมปัจจยัการผลิต

-ฝึกการทาํบญัชีค่าใชจ่้ายและการ

กาํหนดราคา การวเิคราะห์

จุดคุม้ทุน-กาํไรและหากลยทุธ์

ส่งเสริมการขาย

๑



หลกัสูตรการแปรรูปอาหาร วชิาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้ จาํนวน ๖ชัว่โมง

ศูนยส่์งเสริมการเรียนรู้อาํเภอเขวาสินรินทร์ จงัหวดัสุรินทร์

ท่ี เร่ือง จุดประสงคก์ารเรียนรู้ เน้ือหา การจดักระบวนการเรียนรู้
จาํนวนชัว่โมง

ทฤษฎี ปฏิบตัิ

๔ โครงการประกอบ

อาชีพการแปรรูปอาหาร วชิาการทาํ

นํ้ าพริกกากหมูแห้ง

4.1 ความสาํคญั

ของโครงการประกอบ

อาชีพการแปรรูปอาหาร วิชาการทาํ

นํ้ าพริกกากหมูแหง้

4.2 ประโยชน์ของโครงการประกอบ

อาชีพการแปรรูปอาหาร วิชาการทาํ

นํ้ าพริกกากหมูแหง้

4.3 องคป์ระกอบในการประกอบอาชีพ

การแปรรูปอาหาร วิชาการทาํนํ้ าพริกกาก

หมูแหง้

4.4 การเขียนโครงการ

4.5 การประเมินความเหมาะสม

สอดคลอ้งของโครงการ

1. บอกความสาํคญัของโครงการประกอบ

อาชีพการแปรรูปอาหาร วิชาการทาํนํ้ าพริกกาก

หมูแหง้ได้

2. สามารถบอกประโยชน์ของ

โครงการประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้

3. สามารถบอกองคป์ระกอบของ

โครงการประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้ ได้

4. สามารถอธิบายลกัษณะการเขียนทีดีของ

องคป์ระกอบของโครงการอาชีพการแปรรูป

อาหารวิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้ ได้

๕. สามารถเขียนโครงการในแต่ละ

องคป์ระกอบใหเ้หมาะสมและถูกตอ้งได้

ประเมินความเหมาะสมและสอดคลอ้ง

โครงการอาชีพได้

ความสาํคญัของโครงการ

ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้

- ประโยชน์ของโครงการ

ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้

-องคป์ระกอบของโครงการ

ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้

-การเขียนโครงการประกอบ

ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้

-ประเมินความเหมาะสมและ

สอดคลอ้งของโครงการ

ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร

วิชาการทาํนํ้ าพริกกากหมูแหง้ ได้

อธิบายความสาํคญัของ

โครงการ ประโยชน์ของ

โครงการ อธิบาย

องคป์ระกอบของโครงการ

ลกัษณะการเขียนทีดีของ

องคป์ระกอบของ

โครงการอาชีพการแปรรูป

อาหารวิชาการทาํนํ้ าพริก

กากหมูแหง้

ผูเ้รียนสามารถเขียน

โครงการในแต่ละ

องคป์ระกอบใหเ้หมาะสม

และถูกตอ้งได้ ประเมิน

ความเหมาะสมและ

สอดคลอ้งโครงการอาชีพ

ได้

๑



ส่ือการเรียนรู้

๑. ภาพประกอบการเรียนรู้

๒. วสัดุ/อุปกรณ์ ท่ีใชใ้นการแปรรูปอาหาร

๓. ศึกษาดูงานจากแหล่งเรียนรู้

การวดัผลประเมินผล

วิธีการวดัผลและประเมินผลการเรียน ประกอบดว้ย

๑. การสงัเกต

๒. ดูผลงานท่ีปฏิบติั

เกณฑก์ารจบหลกัสูตร

๑. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบติัตามหลกัสูตร ไม่นอ้ยกวา่ร้อยละ ๘๐

๒. มีผลการประเมินผา่นตลอดหลกัสูตร ไม่นอ้ยกวา่ร้อยละ ๗๐

๓. มีผลงานท่ีมีคุณภาพจึงจะไดรั้บวฒิุบตัร


