
 
 

                       
                        แบบเขียนหลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 

         ชื่อหลักสตูร วิชาการทำขนมไทย (ขนมฝักบัว,ขนมเทียน)  จำนวน 9 ชั่วโมง 
ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอสังขะ 

ความเป็นมา   
ตามที่สำนักงานส่งเสริมการศกึษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัย ได้กำหนดนโยบายการจดั

การศกึษาและภารกิจเร่งด่วน เพื่อขับเคลื่อนการจดัการศึกษาที่มุ่งพัฒนาทกัษะทางอาชพี ส่งเสริมการจัดการศึกษาที่
เน้นพัฒนาทักษะอาชีพของผู้เรียน เพื่อพัฒนาคุณภาพชวีิต สร้างอาชพีและรายได ้รวมทั้งเพื่อเพิ่มขีดความสามารถ
ในการแข่งขันของประเทศ  โดยมอบหมายให้สำนักงาน กศน. ดำเนินการสง่เสริมการจดัการศึกษาพฒันาอาชีพเพื่อ
การมีงานทำวชิาการทำขนมไทย (ขนมฝักบัว,ขนมเทียน)  เป็นอาหารที่คู่สำรับกับข้าวไทยมาตั้งแต่ครั้งโบราณ 
โดยทั่วไปประชาชนจะทำขนมในงานเสี้ยง นับตั้งแต่การทำบุญเลี้ยงพระ งานทำบุญ งานแต่ง เทศกาลสำคัญ หรือ
ต้อนรับแขกสำคัญ  งานมงคล และงานพิธีการ วตัถุดิบการทำที่กลมกลอ่ม พิถีพิถันในเรื่องรสชาต ิสีสัน ความ
สวยงาม กลิ่นหอม รูปลกัษณะ ชวนรับประทานตลอดจนกรรมวิธีการรับประทานขนมแต่ละชนิดซึ่งยังแตกต่างกันไป
ตามลักษณะของขนมชนิดนั้นๆ โดยมีการดัดแปลงสูตรปรับเปลี่ยนให้มีความเหมาะสมกับรสนิยมผู้บริโภค นอกจากนี้
วิชาการทำขนมไทย (ขนมฝักบัว,ขนมเทียน)  ยังสามารถทำเป็นอาชีพและสร้างรายไดใ้ห้กับประชาชนได้ 

ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอสังขะ ได้ดำเนินการสำรวจความต้องการด้าน
อาชีพของประชาชนในพืน้ที่โดยการเข้าร่วมประชาคมร่วมกับผู้นำหมู่บ้าน จึงได้เล็งเห็นความสำคัญ ของการ
ประกอบชีพการทำวิชาการทำขนมไทย (ขนมฝักบัว,ขนมเทียน)  โดยเน้นให้กลุ่มเป้าหมายสามารถประกอบอาชีพใน
การทำมาหากิน และสร้างรายไดใ้ห้กับตนเอง 
หลักการของหลักสูตร 
 ๑.  เป็นหลักสูตรที ่ช ่วยส่งเสริมกระบวนการเรียนรู ้ เร ื ่องการทำขนมไทย (ขนมฝักบัว,ขนมเทียน)  
ความหมายของขนมไทย (ขนมฝักบัว,ขนมเทียน)  ในโอกาสต่างๆ 
 ๒.  เป็นหลักสูตรที่ช่วยส่งเสริมกระบวนการเรียนรู้เรื่องการทำขนมไทย (ขนมฝักบัว,ขนมเทียน)  ขั้นตอน
การทำการทำขนมไทย (ขนมฝักบัว,ขนมเทียน)    

๓.  เป็นหลักสูตรที่ส่งเสริมให้เกิดการเรียนรู้เพื่อการพัฒนาอาชีพเสริมจากการทำขนมไทย (ขนมฝักบัว,ขนม
เทียน)  นำความรู้และประสบการณ์ที่ได้รับไปพัฒนาสร้างเอกลักษณ์ตนเอง 
จุดมุ่งหมาย 
 หลักสูตรนี้ให้ความรู้และประสบการณ์เพื่อให้ผู้จบหลักสูตรมีคุณลักษณะดังนี้ 
 ๑. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้ในเรื่องการทำขนมไทย (ขนมฝักบัว,ขนมเทียน)  เพื่อการพัฒนาอาชีพและสามารถ
สร้างรายได้ให้ตนเอง     
 ๒. เพื่อให้ผู้เรียนได้นำความรู้และทักษะที่ได้รับจากการทำขนมไทย (ขนมฝักบัว,ขนมเทียน)  นำไปพัฒนา
ตนเองและสามารถถ่ายทอดความรู้แบบภูมิปัญญาเพื่อให้อยู่ในสังคมได้อย่างมีความสุข 
 
 
กลุ่มเป้าหมาย 
 ประชาชนทั่วไปในพื้นที่อำเภอสังขะ จังหวัดสุรินทร์ 
ระยะเวลา 
 จำนวน  9  ชั่วโมง (ทฤษฎี ๓ ชัว่โมง  ปฏิบัติ 6 ชั่วโมง) 
  

โครงสร้างหลักสูตร 

/กลุ่มเป้าหมาย… 
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ท่ี เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู ้ เน้ือหา 
การจัด

กระบวนการเรยีนรู้ 
จำนวนช่ัวโมง 

ทฤษฎ ี ปฏิบัต ิ
๑. ความร ู ้ เบ ื ้องต้น

เรื ่องการทำขนม
ไทย (ขนมฝักบัว,
ขนมเทียน)   

๑. เพื่อให้ผู้เรียนบอก
ชน ิดของว ัสด ุ  และ
อุปกรณ์ที่ใช้ในการทำ
ขนมไทย (ขนมฝักบัว,
ขนมเทียน)   

- ความรู ้เก ี ่ยวกับ
การทำขนมไทย 
(ขนมฝักบัว,ขนม
เทียน)   
- การเตรียมวัสดุ
และอุปกรณ์  
- การคัดเลือกวัสดุ 

๑. วิทยากรบรรยาย
ก า ร ท ำ ข น ม ไ ท ย 
(ขนมฝ ักบ ัว ,ขนม
เทียน)     
-  การเตร ียมว ัสดุ
และอุปกรณ์  
  - การคัดเลือกวัสดุ  
๒ . ว ิ ท ย า ก ร และ
ผู ้เรียนร่วมกันสรุป 
องค์ความรู้  
 

๑ ๒ 

๒. การทำขนมไทย 
(ขนมฝักบัว,ขนม
เทียน)   

๑.  เพ ื ่ อ ให ้ ผ ู ้ เ ร ี ยน
สามารถบอก ส่วนผสม
ของการทำขนมไทย 
( ข น ม ฝ ั ก บ ั ว , ข น ม
เทียน)   
๒.  เพ ื ่ อ ให ้ ผ ู ้ เ ร ี ยน
สามารถการการทำ
ขนมไทย (ขนมฝักบัว,
ขนมเทียน)  ได้ 
๓.  เพ ื ่ อ ให ้ ผ ู ้ เ ร ี ยน
สามารถบรรจุการทำ
ขนมไทย (ขนมฝักบัว,
ขนมเทียน) ในภาชนะ
ได ้อย ่าง เหมาะสม
และสวยงาม 
 
 

การทำขนมไทย 
(ขนมฝักบัว,ขนม
เทียน)   
- ส่วนผสมของการ
ทำขนมไทย (ขนม
ฝักบัว,ขนมเทียน)  
- ข ั ้นตอนการทำ
ขนม ไทย  ( ขน ม
ฝักบัว,ขนมเทียน)  
- การบรรจุการทำ
ข น ม ไ ท ย ( ข น ม
ฝักบัว,ขนมเทียน)  
ลงภาชนะ 

๑. วิทยากรบรรยาย
และสาธิต ขั ้นตอน
ก า ร ท ำ ข น ม ไ ท ย 
(ขนมฝ ักบ ัว ,ขนม
เทียน)   
- ว ิทยากรอธ ิบาย
ส่วนผสมของการทำ
ข น ม ไ ท ย  ( ข น ม
ฝักบัว,ขนมเทียน)   
-  ว ิ ท ย ากรสาธิ ต
ขั้นตอนการทำขนม
ไทย (ขนมฝ ักบ ัว ,
ขนมเทียน)  และให้
ผู้เรียนฝึกปฏิบัติ  
- การบรรจุขนมไทย 
(ขนมฝ ักบ ัว ,ขนม
เทียน)  ในภาชนะ 

๑ 3 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

/โครงสร้างหลักสตูร… 

 



 
 

ท่ี เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เน้ือหา 

การจัดกระบวนการ
เรียนรู้ 

จำนวนช่ัวโมง 
ทฤษฎ ี ปฏิบัต ิ

๓. การบริหาร
จัดการและการ
ต่อยอดสินค้า  

เพื่อให้ผู้เรียน
คำนวณต้นทุนการ
กำหนดราคาขาย
และสามารถต่อยอด
สินค้า 

การบริหาร
จัดการ  
- การกำหนด
ราคาขาย  
- การตอ่ยอดและ
หาตลาดเพือ่
จำหน่ายสินค้า 

๑. วิทยากรบรรยายการ
คำนวณ ต้นทุนและการ
กำหนดราคาการทำขนม
ไทย (ขนมฝ ักบ ัว,ขนม
เทียน)   
๒. วิทยากรและผู ้เร ียน
ร่วมกัน แลกเปลี่ยนข้อมูล
ความคิดเห็นเกี่ยวกับการ
ทำขนมไทย (ขนมฝักบัว,
ขนมเทียน)   
 

๑ ๑ 
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กระบวนการจัดการเรียนการสอน 
1. การบรรยาย 
2. สาธิต 
3. ฝึกปฏิบัติจริง 
4. ศึกษาจากผู้รู้และวิทยากร 

สื่อการเรียนรู้ 
1. ใบความรู ้ เรื่องการทำขนมไทย (ขนมฝักบัว,ขนมเทียน)   
2. วิทยากร / ภูมิปัญญาท้องถ่ิน 

การวดัผลและประเมินผล  
     ๑.  สังเกตการมีส่วนร่วมในกิจกรรมของผู้เข้ารับการอบรม 
     ๒.  การประเมินความรู้ ภาคทฤษฎี และจากการปฏิบัติระหวา่งเรียน 
     ๓.  มีผลงาน/ชิ้นงานที่มีคุณภาพ 
เงื่อนไขการจบหลักสูตร 

๑. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ ๘๐ 
๒. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตรไม่น้อยกวา่ร้อยละ ๘๐ 

เอกสารหลักฐานการศึกษาที่จะได้รับหลังจากจบหลักสูตร 
 ๑. หลักฐานการประเมินผล  

๒. วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา  
๓. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 

 
 
 
 
 
 
 


