
หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 
หลักสูตร การทำขนมปังปิ้งแฟนซี  จำนวน 6 ช่ัวโมง 

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอโนนนารายณ์ 
 

ความเป็นมา 
การจัดการศึกษาในปัจจุบันมีความสำคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้มีความรู้ 

ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ไขปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็งให้แก่
เศรษฐกิจชุมชน เพื่อให้ประชาชนได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ที ่มั่นคง มั่งคั่ง และมีงานทำอย่างยั่งยืน สกร.
อำเภอโนนนารายณ์  จึงได้กำหนดหลักการในการจัดทำแผนการมีงานทำรวมท้ังเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับ
ศักยภาพด้านต่างๆ 

ปัจจุบันกระแสความนิยมการเลือกบริโภคอาหารมีรสนิยมที่หลากหลาย ประกอบกับปัจจุบันคนไทยส่วน
ใหญ่ชอบทำ ชอบสรรหา และชอบทานอาหารท่ีแปลกๆใหม่ๆ ขนมปังปิ้งแฟนซีถือได้ว่าเป็นอาหารว่างท่ีดีอย่างหนึ่ง  
ทั้งรสชาติ ที่อร่อย ทำทานได้ง่ายไม่ยุ่งยาก จึงเป็นอาหารที่คนไทยนิยมรับประทานซึ่งทำมาจากขนมปังและแยม
รสชาติต่างๆ 

สกร.อำเภอโนนนารายณ์มีการสำรวจความต้องการในการประกอบอาชีพจากชุมชน ซึ่งชุมชนมีความ
ต้องการในการเรียนรู้การทำขนมปังปิ้งแฟนซี เพื่อประกอบอาชีพเสริม ให้กับครัวเรือน เพื่อเพิ่มรายได้ของครัวเรือน
ต่อไป 

หลักการของหลักสูตร 
๑. เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ 

 ๒. มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทำ 
 ๓. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการดำเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่าย 
 ๔. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพื่อให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ 
 
จุดมุ่งหมาย 
 1. เพื่อให้ผู้เรียนได้เรียนรู้ ความเข้าใจ และฝึกทักษะการทำขนมปังปิ้งแฟนซ ี
 2. เพื่อให้ผู้เรียนนำความรู้ไปประยุกต์ใช้ในการประกอบอาชีพเสริมรายได้ให้ครอบครัว 
 
กลุ่มเป้าหมาย 

กลุ่มเป้าหมาย คือ ประชาชนท่ัวไปในพื้นท่ีตำบลระเวียง  
 

ระยะเวลารวม  6  ชั่วโมง 
 ภาคทฤษฎี จำนวน  1   ช่ัวโมง  30  นาที 
 ภาคปฏิบัติ จำนวน  4  ช่ัวโมง   30  นาที 

แบบ กศ.ตน.๑๕ 



โครงสร้างหลักสูตร 

ท่ี เร่ือง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื้อหา 

การจัดกระบวนการ
เรียนรู้ 

จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. ความรู้เบ้ืองต้น
เกี่ยวกับช่อง
ทางการประกอบ
อาชีพการทำขนม
ปังปิ้งแฟนซ ี
 - อธิบาย
ส่วนประกอบ/
วัตถุดิบ/อุปกรณ์ใน
การทำ 

 ๑. เพื่อให้ทราบถึง 
ช่องทางในการ
ประกอบอาชีพ
รวมถึงการจัด 
จำหน่ายได้  
 
 
๒. เพื่อให้ผู้เรียนรู้
เกี่ยวกับวัตถุดิบ/
อุปกรณ์ในการทำ 
ได้ 

๑. ช่องทางการ
ประกอบอาชีพ
การทำขนมปังปิ้ง
แฟนซี   
 
 
 
๒. แนะนำวัตถุดิบ 
อุปกรณ์ต่างๆ ท่ี
ต้องใช้ 

1. วิทยากรบรรยายให้
ความรู้เบ้ืองต้นเกี่ยวกับ
ช่องทางการประกอบ
อาชีพการทำขนมปังปิ้ง
แฟนซี พร้อมอธิบาย
ส่วนประกอบ/วัตถุดิบ/
อุปกรณ์ในการทำ   

-    2. แลกเปล่ียนเรียนรู้ 
 

1 
ช่ัวโมง 

- 

2. วิธีการทำขนมปัง
ปิ้งแฟนซ ี
  

1. เพื่อให้ผู้เรียนได้ 
เรียนรู้ถึงวิธีการทำ
ขนมปังปิ้งแฟนซี  

1. ขั้นตอนการทำ  
ขนมปังปิ้งแฟนซ ี

๑. 1. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตข้ันตอนขนมปังปิ้ง
แฟนซ ี

๒. 2. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติจริง 

- 4 
ช่ัวโมง 

3. การบรรจุภัณฑ์ - เพื่อให้ผู้เรียน 
สามารถออกแบบ
ผลิตภัณฑ์ ให้มี
ความสวยงาม และ
เพิ่มมูลค่าให้กับ
สินค้า 

1. ความหมาย
ของ บรรจุภัณฑ์  
 
2. วัสดุท่ีใช้บรรจุ
ภัณฑ์ 
 

๓. 1. วิทยากรอธิบายและ 
สาธิตเกี่ยวกับการบรรจุ 
ภัณฑ์ขนมปังปิ้งแฟนซ ี

๔. 2. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติจริง  

30นาที 30 นาที 

รวม 1.30 น. 4.30น. 
 
สื่อการเรียนรู้  

๑. วิทยากร 
 2. เอกสารประกอบ 
 3. ใบความรู้/แผ่นพับ 
 4. แหล่งเรียนรู้ออนไลน์ เช่น You Tube 
                                                                                                   

 
 
 



   
การวัดผลประเมินผล  
 1. สังเกตจากความสนใจ ความร่วมมือ 
 2. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียน และจบหลักสูตร 

 3. การประเมินผลงานระหว่างเรียนจากการปฏิบติั  
 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 
1. ผ่านการประเมินความรู้ความเข้าใจในเนื้อหาสาระ 
2. ผ่านการฝึกทักษะการปฏิบัติตามหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
3. ผ่านการประเมินคุณภาพของผลงานมาตรฐานเป็นท่ีพึงพอใจ 
4. ผ่านการประเมินตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
 

                             ลงช่ือ……………….........…………..……………..ผู้เขียนหลักสูตร 
                        (............................................................) 

 

 
ขอรับรองว่าเป็นหลักสูตรท่ีผู้สนใจมีความประสงค์ท่ีจะเรียน 

 
    ลงช่ือ……………….........……………………..หัวหน้างานการศึกษาต่อเนื่อง 
          (...........................................................) 
                                 

 
    ลงช่ือ……………….........……………………..ผู้เห็นชอบหลักสูตร 
        (.............................................................) 
 
 

    ลงช่ือ……………….........……………………..ผู้อนุมัติหลักสูตร 
          (...........................................................) 

 

 

 
 



แผนการจัดการเรียนรู้ 
 

วิทยากร .............................................................................................................................................. 
หลักสูตร การทำขนมปังปิ้งแฟนซี     จำนวน 6 ช่ัวโมง 
ในวันที่   ........................................................  เวลาเรียน 09.00 - 16.00 น.   เรียนวันละ 6 ช่ัวโมง  
สถานที่จัด ณ ............................................................................................................................................. 
 

วัน เดือน ป ี เวลา  กระบวนการจัดการเรียนรู้ หมายเหตุ 
 09.00 - 16.00 น.    1. วิทยากรบรรยายให้ความรู้ เบ้ืองต้น

เกี่ยวกับช่องทางการประกอบอาชีพ
การทำขนมปังปิ้งแฟนซี พร้อมอธิบาย
ส่วนประกอบ/วัตถุดิบ/อุปกรณ์ในการ
ทำ   

๕. 2. แลกเปล่ียนเรียนรู้ 
๖. 3. วิทยากรอธิบายและสาธิตข้ันตอน

ขนมปังปิ้งแฟนซ ี
๗. 4. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติจริง 
๘. 5. วิทยากรอธิบายและสาธิตเกี่ยวกับ

การบรรจุ ภัณฑ์ขนมปังปิ้งแฟนซี 
ผู้เรียนฝึกปฏิบัติจริง 
 

ทฤษฎี 1.30 นาที 
ปฏิบัติ 4.30 นาที 

 

 
 
 
ลงช่ือ.................................................วิทยากร 

                                                                   (……………………………………………….)  
 

แบบ กศ.ตน.๑๒ 


