
หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 
การท าขนมข้าวโพดปิ้ง จ านวน ๕ ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพเกษตรกรรม 
ศูนยส์่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอศีขรภูมิ จังหวัดสุรินทร์ 

1. ความเป็นมา 
    การแปรรูปเพ่ือบริโภคเป็นอาหาร ในประเทศไทยผู้บริโภคนิยมรับประทานข้าวโพดหวานกั น
แพร่หลาย ทั้งน ามาเป็นอาหารว่างระหว่างมื้ออาหาร โดยน าข้าวโพดที่เมล็ดยังไม่แก่เต็มที่มาต้ม นึ่ง หรือปิ้ง
ให้สุก ใส่น้ าเกลือ หรือเนย เพ่ือเพ่ิมรสชาติ และน ามาประกอบอาหารคาวหวานได้หลากหลายชนิด เช่น 
ข้าวโพดทอดทรงเครื่อง ส้มต าข้าวโพด  ขนมข้าวโพด น้ านมข้าวโพด ไอศกรีมข้าวโพดกะทิ เป็นต้น 

การแปรรูปเพื่ออุตสาหกรรมอาหารบรรจุกระป๋อง ข้าวโพดหวานจัดเป็นกลุ่มพืชเพ่ือการส่งออกที่ 
ส าคัญที่สุดในบรรดาข้าวโพดฝักสด เนื่องจากมีพ้ืนที่เพาะปลูกอยู่ทั่วประเทศ ข้าวโพดหวานสามารถน ามา
แปรรูปในทางอุตสาหกรรมอาหารได้หลายรูปแบบ เช่น ข้าวโพดหวานแช่แข็งทั้งฝัก เมล็ดข้าวโพดหวานแช่
แข็ง ข้าวโพดหวานบรรจุถุงสุญญากาศครีมข้าวโพดหวาน เป็นต้น 

นอกจากนี้ ในบางท้องถิ่นได้น าส่วนต่างๆ ของข้าวโพด เช่น เปลือก ใบ และซัง มาแปรรูปเป็น
ผลิตภัณฑ์ชนิดใหม่ เพ่ือเพ่ิมมูลค่าให้กับผลผลิตทางการเกษตร ลดปัญหาขยะ รวมถึงสามารถใช้
ทรัพยากรธรรมชาติที่มีอยู่ ให้เกิดประโยชน์สูงสุด โดยผลิตภัณฑ์ที่ได้จากการแปรรูปนี้ ได้แก่ กระดาษ
ข้าวโพด ถ่านอัดแท่งจากซังข้าวโพด ตุ๊กตาเปลือกข้าวโพด และการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวโพด 
2. หลักการของหลักสูตร 
  1. เป็นหลักสูตรที่มุ่งให้ผู้เรียนมีการพัฒนาความรู้ ความเข้าใจตลอดจนเกิดทักษะด้านอาชีพแก่
ประชาชน ผู้สนใจ ในการประกอบอาชีพที่ท าอยู่แล้วให้มีการพัฒนาและปรับปรุงให้ดียิ่งขึ้น 
 2. เป็นหลักสูตรที่มีเนื้อหาสาระจบในตัวผู้เรียนสามารถเรียนรู้ได้เองและฝึกปฏิบัติให้มากขึ้นเพ่ือ
ความช านาญ 
 3. ผู้เรียนสามารถน าผลการเรียนไปเทียบโอนหน่วยการเรียนและสามารถเลือกเป็นวิชาเลือกใน
การเรียนการศึกษานอกระบบ ระดับการศึกษาขั้นพ้ืนฐาน พุทธศักราช 2551 ได ้
3. จุดประสงค์ 
 1. เพ่ือให้ผู้เข้ารบการฝึกอบรมสามารถท าขนมข้าวโพดปิ้งได้ 
 2. เพ่ือให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรมสามารถน าความรู้ที่ได้ไปใช้สร้างอาชีพ เพ่ือสร้างรายได้เสริมให้แก่
ครอบครัวได้ 
4. กลุ่มเป้าหมาย 

1. ผู้ขาดโอกาส / ผู้พลาดโอกาส 
2. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
3. ผู้ที่มีอาชีพและต้องการเปลี่ยนอาชีพ 

5. ระยะเวลา 
 จ านวน ๕ ชั่วโมง 

ภาคทฤษฎี ๑  ชั่วโมง 
ภาคปฏิบัติ ๔  ชั่วโมง 



6. โครงสร้างหลักสูตร 

ที ่ เนื้อหา เวลาเรียน (ชั่วโมง) หมายเหตุ 

ทฤษฎี ปฏิบัติ รวม 
1. ช่องทางการประกอบอาชีพ  

 
1.๑ ความรู้พื้นฐาน 
     - การคัดวัสด ุ
     - การเลือกใช้วัสดุและอุปกรณ์ 
1.2 ประโยชน์และคุณค่าของขนม
ข้าวโพดปิ้ง 
     - ประโยชน์ทางด้านเศรษฐกิจ 
     - คุณค่าของสารอาหาร     - 
ประโยชน์ของการถนอมอาหาร 

 
40 นาที 

 
- 

 
40 นาที 

 

๒ ทักษะในงานอาชีพหรือทักษะเกี่ยวกับการประกอบอาชีพการท าขนมข้าวโพดปิ้ง 
 2.๑ วธิีการท าขนมข้าวโพดปิ้ง 

   2.2.1 การท าขนมข้าวโพดปิ้ง 
     - วัสดุและอุปกรณ์ 
     - ขั้นตอนการท า 
   2.2.2 การจัดการและการจ าหน่าย 
     - การจัดการ 
     - การเลือกท าเล 
     - การจ าหน่าย 
     - คุณธรรมในการประกอบอาชีพ 

- 
 
 

20 นาที 

 

๔ ชั่วโมง 

 

๔ ชั่วโมง 
 
 

20 นาท ี
 

 

 

 

รวม ๑ ๔ 5  

7. การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
 1. เรียนรู้ด้วยตนเองจากสื่อและแหล่งเรียนรู้ในท้องถิ่น/วิทยากร 

2. เรียนรู้ด้วยการแลกเปลี่ยนจากกระบวนการกลุ่ม/เพ่ือน 
3. เรียนรู้ด้วยการถ่ายทอดความรู้และชมการสาธิต จากวิทยากร ครูภูมิปัญญาและสถาน

ประกอบการ 
4. เรียนรู้ด้วยการสังเกต สอบถามสัมภาษณ์และศึกษาดูงาน 
5. เรียนรู้ด้วยการลงมือฝึกปฏิบัติ 

8. สื่อการเรียนรู้ 
1. สื่อเอกสาร 

1.1 เอกสารประกอบการเรียนรู้ 
1.2 ใบงาน 
1.3 ใบความรู้ 

2. วิทยากรแหล่งเรียนรู้ ภูมิปัญญา 
3. แหล่งฝึกปฏิบัติจริง 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



    แผนการการจัดการเรียนรู้ 

วิทยากร นางสาวชะนางรัก  สมทิพย์ 
หลักสูตร การท าขนมข้าวโพดปิ้ง จ านวน 5 ชั่วโมง (เรียนวันละ 5 ชั่วโมง) 
วันที ่22 ธันวาคม 2566 เวลาเรียน 09.00 น.- 15.00 น. 
สถานที่   หอประชุม กศน.รวมใจ สกร.อ าเภอศีขรภูมิ จังหวัดสุรินทร์ 
 

วัน/เดือน/ปี เวลา กระบวนการจัดการเรียนรู้ หมายเหตุ 
22 ธันวาคม 

2566 
๐๙.๐๐- 10.0๐  น. การท าขนมข้าวโพดปิ้ง 

๑. การเตรียมอุปกรณ์การท าขนมข้าวโพดปิ้ง 
ทฤษฎี 1 ชั่วโมง 

10.00 - 15.00 น. ๑.  วธิีการและข้ันตอนการท าขนมข้าวโพดปิ้ง 
๒.  ขั้นตอนการลงมือปฏิบัติ 

ปฏิบัติ 4 ชั่วโมง 
 

 
 

 
   ลงชื่อ............................................................วิทยากร 

                                                                  (นางสาวชะนางรัก  สมทิพย์)  
                                                      วันที่ 12 ธันวาคม 2566  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
         หมายเหตุ  สถานศึกษาปรับเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
  

 
 
 
 

แบบ กศ.ตน.12 



 

    แผนการการจัดการเรียนรู้ 

วิทยากร นางสาวนวลจันทร์  ทองค า 
หลักสูตร การท าแซนวิชโบราณ จ านวน 5 ชั่วโมง (เรียนวันละ 5 ชั่วโมง) 
วันที ่9 สิงหาคม 2566 เวลาเรียน 09.00 น.- 15.00 น. 
สถานที่   บ้านหัวเข่า หมู่ที่ 3 ต าบลคาละแมะ อ าเภอศีขรภูมิ จังหวัดสุรินทร์ 
 

วัน/เดือน/ปี เวลา กระบวนการจัดการเรียนรู้ หมายเหตุ 
9 สิงหาคม 

2566 
๐๙.๐๐- 10.0๐  น. การท าแซนวิชโบราณ 

๑. การเตรียมอุปกรณ์การท าแซนวิชโบราณ 
ทฤษฎี 1 ชั่วโมง 

10.00 - 15.00 น. ๑.  วธิีการและข้ันตอนการท าแซนวชิโบราณ 
๒.  ขั้นตอนการลงมือปฏิบัติ 

ปฏิบัติ 4 ชั่วโมง 
 

 
 

 
ลงชื่อ............................................................วิทยากร 

                                                                  ( นางสาวนวลจันทร์  ทองค า)  
                                                      วันที่ 25 กรกฎาคม 2566  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
         หมายเหตุ  สถานศึกษาปรับเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
 
 
 
 
 

แบบ กศ.ตน.12 



 

    แผนการการจัดการเรียนรู้ 

วิทยากร นางบัวลอย  กันนิกา 
หลักสูตร การท าแซนวิชโบราณ จ านวน 5 ชั่วโมง (เรียนวันละ 5 ชั่วโมง) 
วันที ่7 สิงหาคม 2566 เวลาเรียน 09.00 น.- 15.00 น. 
สถานที่   บ้านหนองจอก หมู่ที่ 5 ต าบลคาละแมะ อ าเภอศีขรภูมิ จังหวัดสุรินทร์ 
 

วัน/เดือน/ปี เวลา กระบวนการจัดการเรียนรู้ หมายเหตุ 
7 สิงหาคม 

2566 
๐๙.๐๐- 10.0๐  น. การท าแซนวิชโบราณ 

๑. การเตรียมอุปกรณ์การท าแซนวิชโบราณ 
ทฤษฎี 1 ชั่วโมง 

10.00 - 15.00 น. ๑.  วธิีการและข้ันตอนการท าแซนวชิโบราณ 
๒.  ขั้นตอนการลงมือปฏิบัติ 

ปฏิบัติ 4 ชั่วโมง 
 

 
 

 
ลงชื่อ............................................................วิทยากร 

                                                                  ( นางบัวลอย  กันนิกา)  
                                                      วันที่ 25 กรกฎาคม 2566  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
         หมายเหตุ  สถานศึกษาปรับเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
 
 
 
 
 

แบบ กศ.ตน.12 



 

    แผนการการจัดการเรียนรู้ 

วิทยากร นางบัวลอย  กันนิกา 
หลักสูตร การท าแซนวิชโบราณ จ านวน 5 ชั่วโมง (เรียนวันละ 5 ชั่วโมง) 
วันที ่12 กรกฎาคม 2566 เวลาเรียน 09.00 น.- 15.00 น. 
สถานที ่  บ้านตลาด   หมู่ที่ 8 ต าบลคาละแมะ อ าเภอศีขรภูมิ จังหวัดสุรินทร์ 
 

วัน/เดือน/ปี เวลา กระบวนการจัดการเรียนรู้ หมายเหตุ 
12 

กรกฎาคม 
2566 

๐๙.๐๐- 10.0๐  น. การท าแซนวิชโบราณ 
๑. การเตรียมอุปกรณ์การท าแซนวิชโบราณ 

ทฤษฎี 1 ชั่วโมง 

10.00 - 15.00 น. ๑.  วธิีการและข้ันตอนการท าแซนวชิโบราณ 
๒.  ขั้นตอนการลงมือปฏิบัติ 

ปฏิบัติ 4 ชั่วโมง 
 

 
 

 
ลงชื่อ............................................................วิทยากร 

                                                                  ( นางบัวลอย  กันนิกา)  
                                                      วันที่ 12 กรกฎาคม 2566  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
         หมายเหตุ  สถานศึกษาปรับเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
 
 
 
 
 

แบบ กศ.ตน.12 



 

    แผนการการจัดการเรียนรู้ 

วิทยากร นางบัวลอย  กันนิกา 
หลักสูตร การท าแซนวิชโบราณ จ านวน 5 ชั่วโมง (เรียนวันละ 5 ชั่วโมง) 
วันที ่12 กรกฎาคม 2566 เวลาเรียน 09.00 น.- 15.00 น. 
สถานที่   บ้านตลาด   หมู่ที่ 8 ต าบลคาละแมะ อ าเภอศีขรภูมิ จังหวัดสุรินทร์ 
 

วัน/เดือน/ป ี เวลา กระบวนการจัดการเรียนรู้ หมายเหตุ 
12 

กรกฎาคม 
2566 

๐๙.๐๐- 10.0๐  น. การท าแซนวิชโบราณ 
๑. การเตรียมอุปกรณ์การท าแซนวิชโบราณ 

ทฤษฎี 1 ชั่วโมง 

10.00 - 15.00 น. ๑.  วธิีการและข้ันตอนการท าแซนวชิโบราณ 
๒.  ขั้นตอนการลงมือปฏิบัติ 

ปฏิบัติ 4 ชั่วโมง 
 

 
 

 
ลงชื่อ............................................................วิทยากร 

                                                                  ( นางบัวลอย  กันนิกา)  
                                                      วันที่ 12 กรกฎาคม 2566  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
         หมายเหตุ  สถานศึกษาปรับเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
 

แบบ กศ.ตน.12 


