
 

แบบเขียนหลักสูตรการศึกษาต่อเน่ือง 
หลักสูตร วิชาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) จำนวน ๙ ชั่วโมง 

ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอสังขะ 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

ความเป็นมา  

 ของหวานไทยหรือขนมไทย กล่าวได้ว่ามีอยู่คู่กับคนไทยมาช้านาน เพราะเป็นวัฒนธรรมอย่างหน่ึงที่บ่งบอกว่า
คนไทยเป็นคนมีลักษณะนิสัยอย่างไร ขนมไทยแต่ละชนิดล้วนมีเสน่ห์ มีรสชาติที่แตกต่างกันออกไป แต่แฝงไปด้วย
ความละเมียดละไม ความวิจิตรบรรจง วิธีการทำที่พิถีพิถัน รสชาติอร่อยหอมหวาน สีสันสวยงาม รูปลักษณ์ชวน
รับประทานขนมไทยแสดงให้เห็นถึงลักษณะของคนไทยว่าเป็นคนใจเย็น รักสงบ มีฝีมือเชิง ศิลปะ  
 ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอสังขะ ได้เล็งเห็นความสำคัญของการฝึกทักษะ  
จึงได้จัดทำหลักสูตร วิชาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) เป็นอาชีพอิสระที่สามารถสร้างรายไดใ้ห้กับตนเองและครอบครวั
ได้อย่างมั่นคง กศน.อำเภอสังขะ จึงได้จัดทำหลักสูตร วิชาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั ๊บ) ขึ ้น เพื่อใช้สำหรับจัด
กระบวนการเรียนรู้ให้แก่ กลุ่มเป้าหมายผู้ที่สนใจ 

หลักการของหลักสูตร 

 1.  เป็นหลักสูตรที่ชว่ยสง่เสริมกระบวนการเรียนรู้เรื่องขั้นตอนวิชาขนมทอดทำขาย(กะหรี่ปั๊บ) 
 2.  เป็นหลักสูตรที่ส่งเสรมิให้ เกิดการเรียนรู้เพื่อการพัฒนาอาชพีเสริม 
 3.  เป็นหลักสูตรที่สามารถนำความรู้และประสบการณ์ที่ได้รับไปพัฒนาตนเอง 
จุดมุ่งหมาย 

 1. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้ในเรื่องในวิชาขนมทอดทำขาย(กะหรี่ปั๊บ) เพื่อการพัฒนาอาชพี    
 2. เพื่อให้ผู้เรียนได้นำความรู้และทักษะที่ไดร้ับนำไปพัฒนาตนเองให้อยู่ในสังคมได้อย่างมีความสุข 
 ๓. เพื่อเพิ่มช่องทางในการประกอบอาชีพ 
กลุ่มเป้าหมาย 

- ประชาชนทั่วไปในพื้นที่ อำเภอสังขะ จังหวัดสุรินทร์ 
 - ประชาชนทั่วไปที่สนใจ 

ระยะเวลา 

 จำนวน  ๙  ชั่วโมง (ทฤษฎี 3 ชัว่โมง  ปฏิบัติ  ๖ ชั่วโมง) 
 

 

 

 

 

/โครงสร้างหลักสตูร…  

แบบ กศ.ตน.1๕ 

 



 

โครงสร้างหลักสูตร 

ที่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู ้ เน้ือหา การจดักระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎ ี ปฏิบัติ 

1 ความรู้
เบ้ืองต้นการ
ทำขนม
กะหรี่ปั๊บ 

1. เพื่อให้ผู้เรียนบอก
ชนิดของวัสดุ และ
อุปกรณ์ที่ใช้ในการทำ
ขนมกะหรี่ปั๊บได้ 

- ความรู้
เกี่ยวกับการทำ
ขนมกะหรี่ปั๊บ 

- การเตรียม
วัสดุและ
อุปกรณ์  

- การคดัเลือก
วัสด ุ

1. วิทยากรบรรยายเรื่อง  

  - การเตรียมวัสดุและ
อุปกรณ์  

  - การคัดเลือกวัสด ุ 

2. วิทยากรและผู้เรียน
ร่วมกันสรุป องค์ความรู้  

1 ๒ 

2 การทำขนม
กะหรี่ปั๊บ 

1. เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถบอก 
ส่วนผสมของการทำ
ขนมกะหรี่ปั๊บ 

2. เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถทำขนม
กะหรี่ปั๊บได้ 

3. เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถบรรจุขนม 
กะหรี่ปั๊บได้อย่าง 
เหมาะสมและ
สวยงาม 

การทำขนม 
กะหรี่ปั๊บ  

- ส่วนผสมของ
ขนมกะหรี่ปั๊บ 

- ขั้นตอนการ
ทำขนม
กะหรี่ปั๊บ 

- การบรรจุขนม
กะหรี่ปั๊บ 

1. วิทยากรบรรยายและ
สาธิต ขั้นตอนการทำขนม
กะหรี่ปั๊บ 

 - วิทยากรอธิบายส่วนผสม
ของการทำ ขนมกะหรี่ปั๊บ 

 - วิทยากรสาธิตขั้นตอนการ
ทำขนม กะหรี่ปั๊บและให้
ผู้เรียนฝึกปฏิบัติ  

- การบรรจุขนมกะหรี่ปั๊บ 

1 ๒ 

3 การบริหาร
จัดการ  

เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
คำนวณ ต้นทุนและ
การกำหนดราคาขาย  

การบริหาร
จัดการ  

  - การกำหนด
ราคาขาย  

  - การหาตลาด
เพื่อจำหน่าย
สินค้า 

1. วิทยากรบรรยายการ
คำนวณ ต้นทุนและการ
กำหนดราคาขายขนม
กะหรี่ปั๊บ 

2. วิทยากรและผู้เรียน
ร่วมกัน แลกเปลี่ยนข้อมูล
ความคดิเห็น 

1 ๒ 

รวม 
3 ๖ 

๙ 

/การจดักระบวนการเรียนรู้… 



 

การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
๑.บรรยาย 
๒.สาธติ 
๓.ฝึกปฏิบัติจริง 

          ๔.ศึกษาจากผูรู้้ และวิทยากร 

สื่อการเรียนรู ้

 1  เอกสารและคลิปยูทูป (https://www.youtube.com/watch?v=C6aGfyRcMbc) ประกอบการเรียนรู้
เรื่องการทำขนม (กะหรีป่ั๊บ) 

2. สื่อบุคคล, วิทยากรผูช้ำนาญ 
3. เน้ือหาวิชาการความรู้เกี่ยวกับวิชาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) 

- วัสดุอุปกรณ ์
- ขั้นตอน 
- วิธีการ 

4. ใบความรู้เกี่ยวกับความรู้เกี่ยวกับวิชาขนมทอดทำขาย(กะหรี่ปั๊บ) 

การวดัผลและประเมินผล  
1. การประเมินจากการเข้าร่วมกิจกรรม การฝึกปฏิบัติของผู้เรียน 
๒. การประเมินความรู้ทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
๓. มีผลงาน / ชิ้นงานที่มคีุณภาพ 

เงื่อนไขการจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  
2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตรไม่น้อยกวา่ร้อยละ 80  

เอกสารหลักฐานการศึกษาที่จะได้รับหลังจากจบหลักสูตร 

 1. หลักฐานการประเมินผล  
2. วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา  
3. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.youtube.com/watch?v=C6aGfyRcMbc


 
แผนการจัดการเรียนรู้ 

วิทยากร นางนวลละออง    บัวทอง  หลักสูตร วิชาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) (กลุ่มสนใจไม่เกิน ๓๐ ชม.)    (เรียนวันละ  ๓  ชั่วโมง) 
ระหว่างวันที ่ ๑๓-๑๕  เดือนมิถุนายน  พ.ศ. ๒๕๖๕   เวลาเรียน  ๐๙.๐๐ น. – ๑๒.๐๐ น. 
สถานที่จัดการเรียน  บ้านหนองกุง  หมู่  ๑๐   ตำบลกระเทียม   อำเภอสงัขะ   จ.สรุินทร์ 

วัน เดือน ปี เวลา กระบวนการจัดการเรียนรู้ หมายเหตุ 

 
๑๓ มิ.ย. ๒๕๖๕ 

 
๐๙.๐๐ น. 

- 
๑๒.๐๐ น. 

๑.ชอ่งทางการประกอบอาชีพวชิาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) 
    ๑.๑ ความรู้เบ้ืองต้นในการประกอบอาชพีวชิาขนมทอดทำขาย (กะหรีป่ั๊บ) 
    ๑.๒ ความเป็นไปได้ในการประกอบอาชพีวชิาขนมทอดทำขาย (กะหรีป่ั๊บ) 
           - ความต้องการของตลาด 
           - วัสดุอุปกรณ ์
           - การเลือกทำเลที่ตั้ง 
๒.ทักษะการประกอบอาชีพวชิาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) 
           - อุปกรณว์ิชาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) 
           - ความรู้เกี่ยวกบัวิชาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) 

เรียนวันละ  ๓  ชม. 
(จำนวน ๑ วัน) 

๑๔ มิ.ย. ๒๕๖๕ ๐๙.๐๐ น. 
- 

๑๒.๐๐ น. 

๒.ทักษะการประกอบอาชีพวชิาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) 

   ๒.๑ ขั้นตอนวิชาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) 
          - วิชาขนมทอดทำขาย(กะหรี่ปั๊บ) 

เรียนวันละ  ๓  ชม. 
(จำนวน ๑ วัน) 

 
 
 

 ๑๕ มิ.ย. ๒๕๖๕ 
 
 

 
๐๙.๐๐ น. 

- 
๑๒.๐๐ น. 

3. การออกแบบและบรรจุผลิตภัณฑ์วิชาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) 
    ๓.๑ การออกแบบและบรรจุผลิตภัณฑ์วิชาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) 
          - การออกแบบ 
          - การบรรจุผลติภัณฑ์วิชาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) 
4. การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ 
    ๔.๑ การจดัการตลาดในวิชาขนมทอดทำขาย (กะหรี่ปั๊บ) 
          - การจำหน่าย 
          - การวางแผนการตลาด 

เรียนวันละ  ๓  ชม. 
(จำนวน ๑ วัน) 

 

 
 

                  ลงชื่อ........................................วิทยากร      

               (นางนวลละออง   บัวทอง)            

            วันที่........./………......../........... 


