
แบบเขียนหลักสูตรต่อเนือ่ง 
หลักสูตร วิชาการทำแหนมซี่โครงหมูอ่อน จำนวน 12 ชั่วโมง 

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอเขวาสินรินทร์  จังหวัดสุรินทร์ 
 

ความเป็นมา 
หลักสูตรการแปรรูปอาหาร เป็นการส่งเสริมและสนับสนุนให้ประชาชนทั่วไปมีความรู้และช่องทาง มีทักษะ ใน

การบริหารจัดการและสามารถทำโครงการในการประกอบอาชีพ วิชาการทำแหนมซี่โครงหมูอ่อน เพ่ือเป็นการเพ่ิมมูลค่า
ให้กับผลิตภัณฑ์ หรือเป็นการลดรายจ่ายภายในครัวเรือน ทั้งยังสามารถนำไปเป็นอาชีพเสริมหารายได้ให้กับครอบครัว
เพ่ือให้ครอบครัวสามารถพ่ึงตนเองได้ 

 

หลักการของหลักสูตร  
 หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง วิชาการทำแหนมซี่โครงหมูอ่อน ของศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอเขวาสินรินทร์นี้   
ได้จัดทำเพ่ือรองรับกลุ่มสนใจ สามารถนำมาปรับใช้ในการเรียนการสอนตามความเหมาะสมของพ้ืนที่และความต้องการ
ของผู้เรียน 
 

จุดมุ่งหมาย 
 1. เพ่ือให้ผู้เรียนได้ลดรายจ่ายภายในครัวเรือน 

2. เพ่ือให้ผู้เรียนพัฒนาอาชีพการมีงานทำท่ีสามารถสร้างรายได้ให้กับตนเองและครอบครัว 
 

เป้าหมาย   
ประชาชนทั่วไป /ผู้พลาดโอกาส / ผู้ด้อยโอกาส บ้านตระแบกใหญ่ หมู่ที่ 10 ตำบลเขวาสินรินทร์ อำเภอ 

เขวาสินรินทร์ จังหวัดสุรินทร์ จำนวน  ๘  คน 
ระยะเวลา 

หลักสูตรอาชีพ วิชาการทำแหนมซี่โครงหมูอ่อน จำนวน  12  ชั่วโมงระหว่างวันที่ 26– 29  มิถุนายน ๒๕๖6 
ตั้งแต่เวลา 09.00 น. ถึงเวลา 1๒.00 น.    
 



หลักสูตร วิชาการทำแหนมซี่โครงหมูอ่อน จำนวน 12 ชั่วโมง 

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอเขวาสินรินทร์ จังหวัดสุรินทร์ 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
1 ช่องทางการประกอบ

อาชีพวิชาการทำแหนม
ซี่โครงหมูอ่อน 
1.1 ความสำคัญของการ 
ประกอบอาชีพ  
1.2 ความเปน็ไปได้ใน 
การประกอบอาชีพ 
1.3 แหล่งเรียนรู้  
1.4 การตัดสินใจในการ 
เลือกอาชีพ 

มีความรู้ความข้าใจถึงความสำคัญ 
ของการประกอบอาชีพและทักษะ 
ในการประกอบอาชีพ สามารถ 
สร้างรายไดท้ี่มั่นคงและมี 
เจตคติที่ดีในการการตัดสินใจ 
เลือกประกอบอาชีพ 

1.1 พูดคุยกับผู้มีความรู้และประสบการณ์การ
ทำอาชีพการทำแหนมซี่โครงหมูอ่อน 
1.2 ศึกษาค้นคว้าข้อมูล ความรู้ด้านการแปร
รูปอาหารวิชาการทำแหนมซี่โครงหมูอ่อน จาก
เอกสาร จากwebsite 
1.3 จัดกระบวนการวิเคราะห์ ตนเอง 
สิ่งแวดล้อม และความรู้ทางวิชาการ 
ประกอบการตัดสินใจเลือกประกอบอาชีพ 
1.4 สรุปผลการจัดกระบวนการ 
เรียนรู้ในประเด็น ต่าง ๆ ดังนี้ 
- การตัดสินใจเลือกอาชีพนี้ 
- ทำอย่างไร 
- ทรัพยากรจากทีไหน 
- ใครคือลูกค้า 

๑. อธิบายความสำคัญของการ 
ประกอบอาชีพ ความเป็นไปได้
ใน การประกอบอาชีพ 
๒. ระดมความคิดเห็น 
๓. ยกตัวอย่าง 
๔. ศึกษาใบความรู้ 
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หลักสูตรวิชาการทำแหนมซ่ีโครงหมูอ่อน จำนวน 12 ชั่วโมง 

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอเขวาสินรินทร์ จังหวัดสุรินทร์ 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
2 ทักษะการประกอบ

อาชีพวิชาการทำ
แหนมซ่ีโครงหมูอ่อน 
2.1 ขัน้เตรียมการ
ประกอบอาชีพ  
2.2 เครื่องมือวัสดุ
อุปกรณ ์วัตถุดิบการทำ
แหนมซี่โครงหมูอ่อน  
2.3 การเตรียม
ส่วนผสมและ การทำ
แหนมซี่โครงหมูอ่อน  
  
2.4 บรรจุภัณฑ์  
- เทคนิคและวิธีการ
บรรจุหีบห่อสำหรับ
จำหน่าย การบรรจุ
ภัณฑ์ และปดิฉลาก
สินค้า 

1. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้ความ
เขา้ใจเกี่ยวกับการประกอบอาชีพให้
สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง 
ชุมชน สังคมและสิ่งแวดล้อมอย่างมี
คุณธรรมจริยธรรม 
2. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถเลือกซ้ือ
วัสดุ อุปกรณ์ได้อย่างมีคุณภาพ 
3. เพื่อให้ผู้เรียนสามารถบอก
ส่วนผสมและข้ันตอนการทำแหนม
ซี่โครงหมูอ่อน ได ้ 
4.เพ่ือให้ผู้เรียนรู้วิธีการและเทคนิค
ในการบรรจุหีบห่อผลิตภัณฑ์ได้ 

1. การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ในแปรรูป
อาหารการทำแหนมซี่โครงหมูอ่อน 
2. สถานทีจ่ำหน่าย การเตรียมวัสดุ
อุปกรณ์ที่ใช้ในแปรรูปอาหารการทำการทำ
แหนมซี่โครงหมูอ่อน งบประมาณในการ
จัดซื้อวัสดุและอุปกรณ์ 
3. ส่วนผสม ขั้นตอนการแปรรูปอาหาร
การทำแหนมซี่โครงหมูอ่อน 
4.การบรรจุภัณฑ์แปรรูปอาหาร การทำ
ปลาร้าบอง ความหมายของการบรรจุ
ภัณฑ์และวัสดุที่ใช้บรรจุภัณฑ์ 

๑. อธิบายขั้นตอนการเตรียม
วัสดุ/อุปกรณ์ ในการแปรรูป
อาหาร 
๒. อธิบายขั้นตอนและวิธีการ
แปรรูปอาหาร 
๓. ฝึกปฏิบัต ิ
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สื่อการเรียนรู้  
 ๑. ภาพประกอบการเรียนรู้ 
 ๒. วัสดุ/อุปกรณ์ ที่ใช้ในการแปรรูปอาหาร 

 ๓.  ศึกษาดูงานจากแหล่งเรียนรู้ 
การวัดผลประเมินผล 
 วิธีการวัดผลและประเมินผลการเรียน  ประกอบด้วย 
 ๑. การสังเกต 

๒. ดูผลงานที่ปฏิบัติ 
เกณฑ์การจบหลักสูตร 

 ๑. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ ๘๐ 

 ๒. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ ๗๐ 

 ๓. มีผลงานที่มีคุณภาพจึงจะได้รับวุฒิบัตร 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 




